
Winery Khareba

Monastery Qvevri Saperavi
Czerwone Wytrawne

Powstałe z gron Saperavi, uprawianych w gruzińskim regionie
Kakheti. Wyprodukowane zgodnie z tradycyjną metodą
gruzińską wykorzystującą gliniane naczynia Qvevri zakopywane
w ziemi. Wino ma ciemny kolor granatu, jest bardzo
skoncentrowane i pełne aromatu czerwonych owoców. Najlepiej
smakuje z białym mięsem lub warzywami.

Kakheti
Saperavi
Pasuje do białego mięsa, sałat
Podawać w temperaturze 16-18°C
alk. 14%


