
Passiamo

Passiamo Primitivo Puglia
IGT
Czerwone Półsłodkie

Dzięki starannej i unikalnej fermentacji wino to jest bogate w
owocowe nuty – wyraźnie wyczuwalne są w nim wiśnie i owoce
pestkowe. Doskonale zrównoważone i zbalansowane posiada
idealną równowagę pomiędzy poziomem słodyczy i
kwasowości. Na podniebieniu gładkie i pełne z miękkimi
taninami. Idealnie komponuje się z twardymi serami, pieczoną
wieprzowiną, stekami i daniami na bazie dziczyzny. Stanowi
doskonały akompaniament deserów i słodyczy. Podawać w
temperaturze 16-18°C.

PUGLIA
Primitivo
Pasuje do czerwonego mięsa, dziczyzny, serów
Podawać w temperaturze 16-18°C
alk. 13.00%


