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Passiamo Prosecco

ENOTURYSTYKA
na kaida Kieszerh

Witajcie milosnicy wina!

Cieszymy sie, ze mozemy zaprezentowa¢ Wam
siddme wydanie naszego magazynu Winotekarz.
Przed nami numer pelen inspiracji, wiedzy i pa-
sji, ktora towarzyszy nam od samego poczatku.

W tym wydaniu przygotowalismy dla Was wiele interesujacych tre-
$ci, ktére z pewnosécig wzbogacg Wasze winiarskie do$wiadczenie.
Wspdlnie odkryjemy strefe marki Passiamo Prosecco, zgtebiajac
sekrety produkcji tego trunku. Wyjaénimy réwniez co kryje w so-
bie Vinho Verde, czyli wino idealne na lato. Z najnowszego nume-
ru dowiecie sie takze jak powstajg wina 0%, czym jest enoturysty-
ka oraz w jakich regionach w Niemczech powstajg najlepsze wina.
Mamy nadzieje, ze lektura dostarczy Wam wielu inspiracji i niezapo-
mnianych wrazen, a wszystko to Z MILOSCI DO WINA.

WINOTEKARZ proponuje

California Sunshine

SKEADNIKI:

100 ml soku z pomaranczy

50 ml likieru pomaranczowego

150 ml biatego, pétwytrawnego wina

Suerente Gran Seleccion Chardonnay

kruszony léd

truskawki, maliny

kilka lisci miety lub plasterek cytryny

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Wsypujemy l6d i owoce, dolewamy likier. Na
koniec dodajemy biate, pétwytrawne wino
Suerente Gran Seleccion Chardonnay oraz
sok pomaranczowy i wszystko mieszamy.
Przelewamy mieszanke do kieliszka i ozdabia-

my mieta lub cytryna.
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Suerente
Gran Seleccion
Chardonnay

biate,
pétwytrawne

Red Bubble

SKEADNIKI:

240 ml biatego, potwytrawnego, musujgcego
wina Cava Suerente Gran Seleccion

700 g migzszu arbuza

syrop cukrowy

sok z cytryny

mieta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Ze schlodzonego w lodéwce arbuza wyciggamy
miazsz, starannie usuwamy pestki, po czym mik-
sujemy. Zmiksowany miazsz wkiadamy do szklanki.
Dodajemy 240 ml biatego wina musujgcego Cava
Suerente Gran Seleccion. Nastepnie dodajemy sy-
rop cukrowy dla podkredlenia smaku. Wyciskamy
do przygotowanego drinka potowe cytryny. Na ko-

niec ozdabiamy mieta.

Negroni Secco

SKEADNIKI:

30 ml czerwonego, wytrawnego wina Suerente

Gran Seleccion Organic Vegan Tempranillo Syrah
Cabernet Sauvignon

30 ml biatego, wytrawnego, musujacego wina Passia-
mo Prosecco

30 ml Campari

kostki lodu

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Bierzemy barmanskg szklanke i wypetniamy ja kilko-
ma kostkami lodu. Nastepnie wlewamy w réwnych
proporcjach wino Passiamo Prosecco, Suerente
Gran Seleccion i Campari. Wszystko bardzo delikat-
nie mieszamy, nie wstrzgsamy. Na koncu przelewa-
my do kieliszka.
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Passiamo Prosecco:
Wtoska elegancja w kieliszku

JAK POWSTAJE PROSECCO?
Powstawanie bagbelkdbw w Prosec-
co jest naturalnym procesem, wyni-
kajgcym z fermentacji samego wina.
W odréznieniu od szampana oraz in-
nychwin produkowanych metodgszam-
panska, takich jak: Cava czy Franciacor-
ta, Prosecco nie przechodzi fermentacji
w butelce. Zamiast tego, proces ten od-
bywa sie w duzych zbiornikach, ktére
sg hermetycznie zamkniete, aby zacho-
wac gaz w winie. Dopiero po zakoncze-
niu fermentacji wino jest przelewane
do butelek pod cisnieniem. Ta techni-
ka, znana jako metoda Charmata jest
prostsza i tansza od klasycznej. Pozwa-
la to tworzy¢ wina musujace o doskona-
tym przetozeniu ceny do jakosci.
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Z JAKIEGO SZCZEPU?

Prosecco powstaje ze szczepu GLERA
— winorosli o biatej skérce z gatunku
Victis Vinifera. Dawniej szczep ten na-
zywany byt... ,,Prosecco”. Od 2009 roku
Prosecco jest chroniong nazwg pocho-
dzenia geograficznego, zarezerwowang
wytacznie dla win musujgcych produko-
wanych w regionach Wenecji Euganej-
skiej oraz Julijskiej.

Prosecco rozréznia sie takze
ze wzgledu na zawartos$¢ poziomu
cukru resztkowego.

- Extra Brut — najbardziej wytrawny ro-
dzaj Prosecco o zawartoéci cukru reszt-
kowego na poziomie 0-6g/l. Aromaty:
wytrawne nuty cytrusowe i niedojrzate
owoce. Temperatura podania: 6-8°C.
Serwowanie: owoce morza, biate ryby,
przystawki na bazie warzyw, swieze sa-
faty.

« Brut — wytrawny rodzaj Prosecco. Aro-
maty: intensywnie cytrusowe, warzyw-
ne nuty, aromat skérki chlebowej. Tem-
peratura podania: 6-8°C. Serwowanie:
owoce morza, przystawki, lekkie dania
kuchni wioskiej.

« Extra Dry — potwytrawny/pétstodki ro-
dzaj Prosecco o zawartosci cukru reszt-
kowego na poziomie 12-17 g/I. Aromaty:
nuty jabitka, gruszki, z cytrusowg kon-
céwka. Temperatura podania: 6-8°C.
Serwowanie: owoce morza, makarony,
sery, delikatne zupy.

- Dry — pdistodki rodzaj Prosecco o za-
wartoéci cukru resztkowego na pozio-
mie 17-32 g/l. Aromaty: nuty kwiatowe
i owocowe. Temperatura podania:
6-8°C. Serwowanie: desery, delikatne

dania.

Rozmowy przy winie

/wino_passiamo

JAK PODAWAC PROSECCO?

Podawanie Prosecco zazwyczaj zalezy
od preferencji i okazji, ale istniejg pew-
ne ogodlne zasady.

e Niska temperatura serwowania —
optymalna bedzie 6-8°C, pozwoli to za-
chowad naturalna, orzezwiajacg struk-
ture wina oraz wyzwoli¢ jego najlepsze
walory smakowe.

e Idealne szklo - kieliszki do Prosec-
co sg krystalicznie szklane i wyglada-
ja jak potaczenie tych do biatego wina
i do szampana. Na diugiej ndzce znaj-
duje sie waska i lekko rozszerzajaca sie
czara. Dzieki niej babelki sg trwalsze,
a robwnoczesnie aromat powoli uwalnia
sie ku nozdrzom. Do drinkdéw z uzyciem
tego alkoholu idealnie sprawdzg sie roz-
norodne naczynia o mniejszej lub wiek-
szej pojemnosci.

e Odpowiedni dobér do potrawy - wia-
$ciwie dla Prosecco nie ma kulinarnego
tabu. Laczy sie doskonale ze wszystkimi
potrawami, do ktérych podajemy za-
zwyczaj lekkie, biate wina. Ryby, owo-
ce morza, miekkie sery kremowe (brie,
camembert, cambozola), kanapki, satat-
ki, a nawet delikatne wedliny. Swietnie
smakuje takze samo, jako orzezwiajacy
aperitif.

Prosecco, z jego lekkim, musujacym
charakterem i wyrafinowanym sma-
kiem, przenosi nas w podréz do sto-
necznych winnic péinocnych Wioch.
Niezaleznie od tego czy jestesmy
na kameralnym wieczorze w gronie
przyjaciél, czy Swietujemy wyjat-
kowa okazje, Prosecco zawsze jest
strzalem w dziesiatke.
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Winortekarz radzi

Smak wakacyjnej beztroski

Wina idealne na lato

Promienie stonca, Spiew pta-
kéw, szum fal, wiatr we wilo-
sach, zapach lasu, pikniki,
wieczory na tarasie, grill nad
jeziorem czy spotkania z przy-
jaciolmi w ogrodzie. Wszystko
to kojarzy sie z latem i waka-
cjami - czasem lenistwa, przy-
jemnosci, przygdd, odkrywania
tego, co nowe i nieznane. Lato to
réwniez wysokie temperatury,
upalne, dlugie dni, krotkie, par-
ne noce. To czas, kiedy marzy-
my o orzezwieniu, mamy ocho-
te na lekkie, delikatne potrawy
oraz trunki.

Zastanawiasz sie, jakie wino
pasuje idealnie na wakacje?
Sprawdz letnie rekomendacje
Winotekarza.

Babelkowy zawrét glowy — wino musujace — czas na ochlode

Nic tak dobrze nie orzezwia jak BABELKI. Wspaniale sprawdzaja sie podczas
najgoretszych dni, idealnie dopetniajg smak wielu dan, sa doskonatg bazg waka-
cyjnych drinkdw, a takze po prostu kryjg w sobie smaki lata. Wioskie Prosecco
rozpieszcza nasze zmysty aromatem sezonowych owocow: $liwek, jabtek, gru-
szek, smakuje idealnie jako aperitif, wspotgra z satatkami i drobiem z grilla. A jesli
nie Prosecco to... hiszpanska Cava. Znak rozpoznawczy goracej Hiszpanii. Orzez-
wiajace, lekko zadziorne urozmaica smak przekasek z grilla i owocéw morza.
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Zielono mi - Vinho Verde oraz wina
biale z réznych zakatkéw swiata

Wina biate sg idealnym towarzyszem
letnich dni. Rzeskie, $wieze, owocowo-
-cytrusowe doskonale sprawdzajg sie
podczas upatdw. Najchetniej wybie-
ranym i najczesciej polecanym w lecie
winem biatym jest to powstate ze szcze-
pu Muscat. Przywodzi na mysli fran-
cuska Langwedocje oraz hiszpanskie
regiony winiarskie. Otula promieniami
stonca jednoczednie orzezwiajac jak
nadmorska bryza. Dla mitosnikéw mto-
dych, $wiezych win idealnym wyborem
wydaje sie by¢ Vinho Verde. Delikat-
ne, orzezwiajgce, cytrusowe przenosi
do stonecznej Portugalii kuszac sma-
kiem przygody i nowych doznan. Do-
stepne rowniez w wersji rézowej dla fa-
néw wakacji w odcieniach rézu.

Rézne odcienie rézu..., gdy lato jest
w pehni...

Bukiet przywodzacy na mysl czerwone
owoce: dojrzate truskawki, pachnace
maliny, a to wszystko w otoczeniu so-
czystych cytruséw i...

ten orzezwiajacy smak. Wina rézo-
we smakujg idealnie podczas urlopu,
ale réwniez wtedy, kiedy chcemy przy-
wotaé wspomnienia. Gaszg pragnienie,
dostarczajg wakacyjnych doznan. Ku-
szg od pierwszej kropli.

Biate, r6zowe, musujace...
stworz kompozycje idealng

dla siebie i ciesz sie waka-
cyjnym storncem w towa-
rzystwie ulubionego wina.

Cono Sur LeGrand  Ponte Portugal Panul Gran
Bicicleta Noir Vinho Verde Reserva
Sauvignon Muscat DOC Chardonnay

Blanc Blush biate, biate, biate,
rézowe, stodkie pétwytrawne wytrawne

wytrawne
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Najbardziej znane regiony winiarskie to:

Australia Poludniowa: mozna jg po-
dzieli¢ na dwie strefy winiarskie: cie-
pta Doline Barossy, znakomitg dla
szlachetnego szczepu Shiraz oraz
chtodniejszg Doline Eden, doskona-
fa dla uprawy Rieslinga. Oba obszary
otrzymaty oznaczenie Gl w 1997 roku,
co gwarantuje ochrone nazw produk-
tow z konkretnego regionu oraz ich
producentdw.

Historia Doliny Barossy jest petna réz-
norodnych  wplywdw  kulturowych,
m.in. angielskich osadnikéw i $lgskich
migrantdw z déwczesnych Niemiec.
Wino z tego regionu (szczegdlnie star-
sze winorosle), stanowi dume regionu,
bedac symbolem dziedzictwa winiar-
skiego.
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Dolina Eden stynie z doskonatych win
szczepu Riesling, cenionych na ca-
tym Swiecie. Region ten przyciaga mi-
todnikdw wina nie tylko ze wzgledu
na doskonate wina, ale takze malow-
nicze krajobrazy. Wiaénie z tego uro-
kliwego regionu, jakim jest Australia
Potudniowa, pochodzg nasze wina
KanGhuRu zachwycajace swoim wyjat-
kowym smakiem.

KanGhuRu 77 . KanGhuRu
Shiraz e Cabernet Sauvignon
czerwone, wytrawne 5:“;’3]

KanGhuRu
Chardonnay
biate, wytrawne

czerwone, potwytrawne 5<%

Nowa Poludniowa Walia to nie tylko
jeden z najbardziej zaludnionych re-
gionéw Australii, ale takze kluczowy
obszar w historii tego kraju. Znajduje
sie tam najstarsza dziatajgca winnica
w kraju — Olive Farm. Region ten réw-
niez byt domem dla Jamesa Busby’ego,
uznawanego za pioniera winiarstwa
w Australii i Nowej Zelandii.

Skarbami tego regionu s3 wina
ze szczepdw Chardonnay i Shiraz. Wina
te, czesto charakteryzujg sie mineral-
nym lub ziotowym smakiem. Styng one
z niezwyktych mozliwosci dojrzewania,
dzieki czemu nabierajg aromatéw mio-
du, biatych kwiatéw i suszonych owo-
cow.

Tasmania to wyspa odosobniona
na obszarze rozlegtego oceanu. Jest to
najbardziej gorzysty region w Austra-
lii. Lokalne pasma goérskie zapewniajg
ochrone przed wiatrem i deszczem,
co umozliwia réznorodnos¢ dla wi-
niarskich siedlisk. Wiekszo$¢ winnic
znajduje sie na umiarkowanych lub ni-
skich terenach, co sprzyja tagodnemu
klimatowi typu morskiego. Na wyspie
dominujg szczepy burgundzkie, czyli
Pinot Noir i Chardonnay. Wiele z nich
powstaje za pomocg metody klasycz-
nej i odznacza sie naprawde wysoka
jakoscia.

Australia to kraina o dlugiej histo-
rii i unikalnym S$rodowisku, kto-
re ksztaltuje wyjatkowe winorosle.
Od malowniczej Doliny Barossy
po gorzysta Tasmanie. Kraj ten oferu-
je niezapomniane doznania zaréwno
dla milo$nikéw wina, jak i podréz-
nikow. W kazdym Kkieliszku wina
z tych regionow tkwi nie tylko wy-
jatkowy smak, ale takze opowies¢
o miejscu, w ktorym je wyprodukowa-
no. To wlasnie ta historia i unikalnosé
czynia australijskie wina tak wyjatko-
wymi na swiatowej scenie winiarskiej.



WIEDZA WinOTEKARZa

Sekrety wina bezalkoholowego.
Jak powstaje?

Wino bezalkoholowe zyskuje
coraz wieksza popularnos¢
wsrod mitosnikow tego
szlachetnego trunku. Dzieki
nowoczesnym technologiom

mozemy cieszy¢ sie smakiem
i aromatem wina, nie mar-
twigc sie o skutki uboczne
spozycia alkoholu.

Jeszcze niedawno panowat stereotyp, ze wina bezalkoholowe bardzo odstajg
swoim poziomem od tradycyjnych alkoholowych odpowiednikéw, jesli chodzi
o doznania smakowe. Aktualnie, w odpowiedzi na zmieniajgce sie potrzeby konsu-
mentéw, wspotczesni producenci oferuja coraz lepszej jakosci wina i inne trunki
0%, inwestujac w bardziej zaawansowane metody dealkoholizacji, starajac sie za-
chowac petnie smaku swoich alkoholowych odpowiednikdw.

Pierwszy etap powstawania wina dealkoholizowanego jest taki sam jak w przy-
padku produkcji tradycyjnego odpowiednika. Wino 0% lub o obnizonej zawartosci
alkoholu, tak jak jego alkoholowy odpowiednik, przechodzi proces fermentacji.
Nastepnie wino takie przechodzi proces dealkoholizacji.

wiho nr 72024
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Destylacja prézniowa

W  przypadku destylacji prézniowej
wino umieszcza sie w prézni. Nastepnie
jest ono delikatnie podgrzewane, aby
odparowac alkohol, zwykle w tempe-
raturze od 21 do 35 stopni Celsjusza.
Préznia obniza temperature wrzenia,
co pozwala zachowac aromaty i smaki
wina.

Odwrécona osmoza

Druga metoda to odwrécona osmoza,
zwana rowniez filtracjg. W tym pro-
cesie wino jest przepuszczane przez
membrane pod wysokim ci$nieniem,
co tworzy dwa roztwory: skoncentro-
wane wino oraz mieszanke wody i alko-
holu. Alkohol jest nastepnie usuwany
z wody poprzez podgrzewanie, a woda
wraca do wina. Na koniec dodaje sie
wiecej wody, aby uzyskac¢ odpowiednig
objetos¢ wina bezalkoholowego.

Kunst Riesling
biate, pétwytrawne,
bezalkoholowe

Viverty Chardonnay = [
bezalkoholowe
biate, pdtstodkie

Viverty Chardonnay &3 & [[swe
bezalkoholowe
biate, pétwytrawne

Viverty Merlot &5z [
bezalkoholowe
czerwone, pétwytrawne

Leonard Kreusch Riesling
bezalkoholowe .
biate, potwytrawne BLOJoe
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Enoturystyka, turystyka  winiarska,
to nie tylko degustacja win i zwiedzanie winnic,
ale takze okazja do odkrywania pieknych mia-
steczek, krajobrazow, zamkow i innych zabytkow
w regionach winiarskich. Co wazne, taka forma
podrdézowania nie musi by¢ kosztowna. Przykla-
dowo, noclegi mozna zaplanowa¢ na campingu

czyli

(ktérych coraz wiecej w ostatnim czasie sie otwie-
ra i remontuje), a zwiedzanie tych rejonow ro-
werem moze znaczaco obnizy¢ koszty wycieczki,
i jednoczesnie dostarczy¢ niezapomnianych wra-
zen. Dodatkowo, enoturystyka rowerowa pozwala
na pelne cieszenie sie piecknem przyrody i lokalng
kultura, z dala od zgietku duzych miast.

Regiony winiarskie w Polsce
Polska moze sie pochwali¢
kilkoma znaczacymi regiona-
mi  winiarskimi. Najwieksze
z nich to region zielonogdr-
ski, matopolski, region prze-
tomu Wisty oraz podkar-

Zielona Géra

packi. Coraz wiecej winnic N )

powstaje réwniez na péino- .... Wroclaw
cy kraju, co pokazuje rosna- o0
cg popularnos$¢ winiarstwa o ®

w Polsce. Regiony te oferu-
ja nie tylko wysokiej jakosci
wina, ale takze przepiekne
krajobrazy i liczne atrakcje
turystyczne.

nr 72024

® polskie winnice

zrédlo: www.podroze.onet.pl

Olsztyn

Enoturystyka rowerowa

Rower to doskonata forma spedzania
czasu wolnego, rowniez w kontekscie
enoturystyki. Pozwala na aktywne
zwiedzanie pieknych miejsc, ktére sg
trudno dostepne dla samochodéw. Po-
nizej przedstawiamy pare przyktado-
wych miejsc, ktére warto odwiedzié.
Sandomierz. W wojewddztwie Swieto-
krzyskim, w okolicach Sandomierza,
znajdziesz malownicze krajobrazy pet-
ne lessowych wawozdéw, wzgdrz i do-
lin rzek. Wiosng region ten zachwyca
kwitngcymi drzewami morelowymi, ja-
btoniami i wisniami, a latem goscinne
winnice zapraszaja na festiwale wina.
Wzgérza Trzebnickie. Potozone zale-
dwie 30 km na pdtnoc od Wroctawia,
Wzgdrza Trzebnickie oferujg unikalne
szlaki rowerowe wsréd poniemieckich
gospodarstw i patacéw. Winnice w tym
regionie styng z ciekawych win, a same
szlaki sg urozmaicone licznymi atrak-
cjami.

Przelom Wisly. Region Przelomu Wi-
sty urozmaicaja malownicze wzgd-
rza oraz zabytkowe miasta na czele
z Kazimierzem Dolnym. W regionie tym
znajduja sie urokliwe winnice, piekne
krajobrazy oraz Swietnie oznakowane
$ciezki rowerowe, a wszystko to w za-
siegu 30 km.

Zielona Goéra i okolice. Wojewddztwo
lubuskie, a doktadniej okolice Zielonej
Goéry to prawdziwa kopalnia winiar-
skich doswiadczen. Dziesigtki winnic,
rejsy po Odrze oraz szlaki po pusz-
czach i tgkach tworzg idealne warunki
do enoturystyki rowerowej. Samo mia-
sto oferuje atrakcje winiarskie, takie jak
Festiwal Winobrania, ktéry odbywa sie
we wrzesniu.

Krakéw i okolice. W Matopolsce,
w promieniu 30 km od Krakowa, czeka
do odkrycia wiele winnic. Region
ten jest doskonatym rozwigzaniem
na weekendowg wycieczke rowerowa.
Oferuje zaréwno atrakcje turystycz-
ne, takie jak: Ojcowski Park Narodowy,
jak i te wczesniej wspomniane winiar-
skie, w postaci wizyt w lokalnych wi-
niarniach.

CIEKAWE MIEJSCA NA ENOTURYSTY-

KE ROWEROWA ZA GRANICA

Morawskie szlaki winne. Potudniowe
Morawy zdaja sie by¢ stworzone dla mi-
todnikéw dwdch kotek i aktywnego wy-
poczynku. Liczne winnice i winiarnie,
malownicze krajobrazy, urokliwe mia-
steczka, piekne patace i zamki tworza
idealne warunki do enoturystyki.
Dolina Wachau w Austrii. Region ten
stynie z biatych win i moreli, pieknych
widokdw, urokliwych, wielowiekowych
miasteczek, starych Swigtyn i opactw.
Charakteryzuje sie $wietnie przygoto-
wanymi i dobrze oznakowanymi trasa-
mi rowerowymi wzdtuz Dunaju. Prawie
40 km odcinek pomiedzy Melk, a Krems
an der Donau zadziwia duzg iloscig ma-
jestatycznych skat, uroczych wiosek,
opactw i patacykow.

Jak bezpiecznie zaplanowaé rowerowa
enoturystyke?

1. Rozplanuj czas wycieczki z uwzgled-
nieniem dtuzszych przerw.

2. Podczas jazdy zawsze no$ kask, miej
wode, apteczke i natadowany telefon.
3. Uzywaj ,spluwaczek” podczas degu-
stacji.

4. Planuj degustacje na koniec dnia
i zorganizuj transport rowerdéw.




Winorekarz poleca

Odkryj swiat Vinho Verde

Vinho Verde to jedno z najbardziej
charakterystycznych win produko-
wanych w Portugalii. Dzieki swojej
Swiezos¢ i lekkosci przyciaga coraz
wiekszg liczbe milosnikow wina,
ktorzy poszukuja czegos orzezwia-
jacego i unikatowego.

ZIELONE WINO?

Vinho Verde w dostownym ttumaczeniu
oznacza ,,zielone wino”. Zeby sprawe
bardziej skomplikowaé, moze by¢ biate,
lub rézowe, a nawet czerwone. Nazwa
nie odnosi sie do barwy, lecz nawigzu-
je do gron, ktére sg wczeénie zbierane,
majg duzg rzeskosc i kwasowosé dzie-
ki czemu nadaja wyjgtkowy charakter
produkowanym winom.

REGION POCHODZENIA

Vinho Verde pochodzi z regionu Min-
ho, ktéry znajduje sie w pdinocno —
zachodniej czeéci Portugalii. Warto
doda¢, ze jest to jeden z najbardziej
zréznicowanych pod wzgledem klima-
tu i uksztattowania terenu region wi-
niarski w Portugalii. Duzy wptyw na pa-
nujacy tam klimat ma bliskie potozenie
Oceanu Atlantyckiego. Zima jest chtod-
na, wiosna wilgotna, lato stoneczne
i raczej suche, jesien natomiast uptywa
pod znakiem czestych opadéw desz-
czu.
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Uksztattowanie terenu, czyli liczne
wzniesienia i doliny nieco ogranicza-
ja zapedy Atlantyku, do tego stopnia,
iz w obrebie Minho mozemy mdéwi¢ na-
wet o kilku mikroklimatach.

W regionie Minho znajduje sie dzie-
wieé apelacji, z ktérych najwazniejsza
jest Vinho Verde.

ZIELEN MA WIELE ODCIENI | POTRAFI
ZAOFEROWAC WIELE WRAZEN

Wino to produkuje sie gtdwnie z lokal-
nych szczepdéw o diugiej historii. Naj-
czeéciej jest kupazem, ale zdarzajg sie
réwniez wina jednoszczepowe. Czoto-
we szczepy biate to: Loureiro, Arinto,
Alvarinho oraz Trajadura. Czerwone
— Vinhdo i Alvarelhdo. Kazdy z nich ma
za zadanie wnies¢ co$ wyjatkowego
dowina, kazdy z nich jest odpowiedzial-
ny za jego poszczegdlny element. Moz-
na dodatkowo wybiera¢ w wersjach bez
lub z babelkami, delikatnie musujacymi,
perlistymi, lekko szczypigcymi w jezyk,
z nieznaczng stodycza w tle lub bardzo
wytrawnymi.

SWIEZOSC | LEKKOSCE

Charakterystyczng cechg wina Vinho
Verde jest jego sSwiezos¢ i lekkos¢. Jest
to wino o niskiej zawartosci alkoholu,
zwykle w granicach 9-11%, co czyni je
idealnym wyborem na gorace lato lub
jako aperitif. Ma ono réwniez natural-
na kwasowosé, ktéra nadaje mu zywg
i orzezwiajacg strukture. Doskonale
komponuje sie z daniami o lekkiej struk-
turze, takimi jak owoce morza, satatki,
sushi czy potrawy z kurczaka. Pamie-
tajmy jednak, aby zawsze podawac je
schltodzone. Optymalng temperatura
bedzie 8-10°C.

Odkryj Swiat
Vinho Verde -
szkolenie degustacyjne.

Ponte Portugal
Vinho Verde,
biate, potwytrawne
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W trakcie realizacji tak obmyslanego
projektu, winiarnia zdata sobie sprawe,
ze warunki geograficzne poszczegdl-
nych winiarni w zakresie osigganych
temperatur oraz nastonecznienia,
nie tylko idealnie pasujg do produkgji
win wysokiej jakosci, ale takze sg nie-
zwykle sprzyjajace w produkcji odna-
wialnej energii elektrycznej. Istniejace
w winiarniach doskonate warunki geo-
Panele sloneczne: czysta graficzno-klimatyczne do produkgcji
wina, idealnie odpowiadajg technicz-
nym wymaganiom paneli stonecznych.
Idgc tym tropem od 2017 roku Cono
Sur systematycznie rozpoczat montaz
paneli stonecznych w swoich posiadto-

energia i jakosciowe wina

$ciach. Do dnia dzisiejszego instalacje Obecnie ai 830/0
fotowoltaiczne znajdujg sie w regio- . .

nach: El Encanto (Aconcagua), Campo winnic Cono Sur
Lindo (Leyda), La Espuela (Maule), Las Otrzymuie ener-

Lomas i Santa Elisa (Colchagua).

gie ze zrodel od-

nawialnych.
CZESC |
Zasady korzystania z czystej ener- . .
gii i redukcja wptywu na érodowi- Cono Sur Organic @ [

Cabernet Sauvignon
sko od zawsze stanowity gtéwne Carmenere Syrah

zatozenia filozofii winiarni Cono czerwone, wytrawne
Sur. Z mysla o zmniejszeniu emisji
gazéw cieplarnianych i kosztéw
energii elektrycznej, Cono Sur roz-
poczatjuz w 2015 roku, ocene wy-
magan i mozliwosci technicznych

Cono Sur Cono Sur Cono Sur Organic Q £ [
zrealizowania projektu montazu Organic Organic Chardonnay
Sauvignon Blanc Pinot Noir biate, wytrawne

paneli stonecznych w najwazniej-
szych winnicach.
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biate, wytrawne czerwone, wytrawne
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WIEDZA WinoOTEKARZa
Regiony

winiarskie
Niemiec

HESJA NADRENSKA

PALATYNAT .

W Niemczech produkcja wina ma bo-
gaty i fascynujaca historie siegajaca
setek lat wstecz.

Kraj ten stynie nie tylko z doskonatej ja-
koéci win, ale réwniez z réznorodnosci
regiondw winiarskich, ktére charakte-
ryzuja sie zréznicowanym krajobrazem
- od malowniczych wzgérz po strome
zbocza dolin i rzek. Tereny te spra-
wiaja, ze Niemcy sg idealnym domem
dla wielu odmian winoroéli. Gtéwnym
szczepem uprawianym w niemieckich
winnicach jest Riesling. To wiasnie
ta odmiana winoroéli jest uwazana
za flagowg i najbardziej ceniong
w Niemczech. Charakteryzuje sie ona
delikatnymi, owocowymi aromatami
oraz wyrazna kwasowoéciag, nadajaca
trunkom $wiezosci i elegancji. Oprécz
Riesling, w Niemczech uprawia sie réw-
niez inne szczepy, takie jak Silvaner,
Muller-Thurgau czy Pinot Noir.
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Podczas gdy niektére regiony styna
z produkcji wyjatkowo stodkich i aro-
matycznych win, inne specjalizuja
sie w produkcji wytrawnych trunkéw
o gtebokim smaku i charakterze. Warto
zanurzy¢ sie w te fascynujacg podrdz
po niemieckich winnicach, aby odkry¢
bogactwo smakdw, aromatdw i tradycji
tego urozmaiconego kraju winiarskie-
go. Oto dwa najwieksze regiony winiar-
skie w Niemczech.

Kunst
Riesling

biate, pétwytrawne

Kunst
Riesling,

biate, pétwytrawne,

bezalkoholowe

™ A S

Hesja Nadrenska

Hesja Nadrenska (Rheinhessen) to naj-
wiekszy region winiarski Niemiec. Znaj-
duje sie on po zachodniej stronie Renu
miedzy Ludwigshafen a Moguncja.
Na tym terenie roénie ponad % wszyst-
kich  niemieckich upraw winorosli.
Tradycje winiarskie w Hesji Nadren-
skiej siegajg czaséw rzymskich.
W $redniowieczu byty one starannie
pielegnowane, a w Nierstein mozna od-
nalez¢ najstarszg winnice w Niemczech.
W okresie przed | wojng swiatowg wina
z tego regionu cieszyty sie duzym uzna-
niem na rynkach miedzynarodowych,
jednak po wojnie zmieniono priorytety
na rzecz wiekszej ilosci produkowane-
go wina, co miato negatywny wptyw
na ich jako$¢. Symbolicznym przedmio-
tem staty sie wéwczas niebieskie bu-
telki z wizerunkiem Najswietszej Marii
Panny na etykiecie. W latach 80. Hesja
Nadrenska, podobnie jak cate Niemcy,
postawita na jakos$¢ zamiast ilosci, co
przyczynito sie do produkcji coraz lep-
szych win przez miejscowych winiarzy.
W tym regionie dominujg odmiany bia-
te, takie jak Riesling, Muller-Thurgau,
Silvaner oraz Grau- i WeilRburgunder,
stanowigce okoto 70% areatu, podczas
gdy wérdéd czerwonych szczepdw waz-
ng role odgrywajg Dornfelder, Spatbur-
gunder i Portugieser.

Palatynat

Palatynat (Pfalz) to drugi co do wiel-
kosci region winiarski w Niemczech.
Obejmuje on okoto 23 tysigce hekta-
réw winnic. Jego historia siega | w.p.n.e.
gdzie na tym terenie winorosle sadzili
Rzymianie, jednak pierwsze formalne

regulacje dotyczace ich uprawy poja-
wity sie dopiero po wojnach napoleon-
skich. Region ten jest potozony miedzy
rzekg Ren, a granicg francuska, przez co
wielu winiarzy posiada winnice nawet
po drugiej stronie granicy. Formalnie
produkowane tam wino réwniez klasy-
fikowane jest jako wino niemieckie. Jed-
ng z charakterystycznych cech Palaty-
natu jest jego tagodny i ciepty klimat.
Warunki klimatyczne s3a szczegdlnie
korzystne wiosna, kiedy ryzyko przy-
mrozkéw w tym regionie jest bardzo
mate. Region stynie przede wszystkim
z biatych odmian winorosli, z ktérych
najbardziej znany jest Riesling, stano-
wigcy niemalze symbol Palatynatu.
Wséréd innych popularnych  odmian
wymienia sie Muller-Thurgau i Kerner.
Oprocz biatych win, uprawiane sg tak-
ze czerwone szczepy, takie jak Portu-
gieser, Dornfelder i Pinot Noir (Spatbur-
gunder).
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Nagroda Specjalna
Kolegium Redakcyjnego
w kategori , Nowosci”

Francuska linia win - Le Petit Noir:
biate potwytrawne, czerwone pdtwytrawne
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WYROZNIONE

Wina musujace i szampany:
Passiamo Proseccobiate wytrawne

Alkohole 0%
Leonard Kreusch
Rieslingbiate wytrawne

Produkt

wyrézniony Produkt

wyrézniony
2024
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WIEDZA WiNnOTEKARZa

Siarczyny
w winie

)

)

Dwutlenek siarki (SO2) jest
wykorzystywany do usuwania
lub utrzymywania pod kontro-
la réznych mikroorganizméw:
bakterii, drozdzy, plesni, ktére
sg grozne dla moszczu i wina.

SO02 przeciwdziata utlenianiu
sie wina.

czerwone wytrawne max. 160 mg/I

biate i rézowe

.210 |

wytrawne max me/
stodkie max. 400 mg/|
likierowe max. 200 mg/I

) Dwutlenek siarki jest wyko-
rzystywany na wielu etapach

produkcji — od opryskéw chro-
nigcych, az do butelkowania.

Nie istnieja wina wolne
od siarczynéw, poniewaz na-
wet do 15 mg/l jest natural-
nym produktem fermentacji.

suszone pomidory max. 200 mg/kg

suszone jabtka

; eruszki max. 600 mg/kg

suszone banany max. 1000 mg/kg

suszone morele, ro- max. 2000 mg/kg

dzynki, Sliwki i figi

Niemcy ™=

Imiglykos White
biate, potstodkie & [

Imiglykos Rose = ([
rézowe, potstodkie

Imiglykos Red = [
czerwone, potstodkie

Kunst Riesling
biate, pdtwytrawne,
bezalkoholowe

D & [

WINOTEKARZ

poleca nasze nowosci

pLCOHO,

Free



kuchnia :WI1nOoOTEKARZem ®

Sorbet mango

SKLADNIKI:

2 owoce mango
sok z jednej cytryny
125 ml wody

65g cukru

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Umyj i obierz owoce mango po czym pokrdj je w kostke. Migzsz z mango zmiksuj na gtadko tak
by powstata gesta pulpa, po czym odstaw jg by przygotowac syrop. Do rondla wlej: 125 ml wody,
65 g cukru i sok z jednej cytryny. Powstaly syrop doprowadz do wrzenia, a nastepnie zmniejsz
moc palnika i podgrzewaj na matej mocy przez 20 minut. Do gotowego syropu dodaj pulpe
z mango. Cato$¢ zamieszaj i ponownie zagotuj po czym odstaw do przestudzenia. Gotowa pulpe
przelej do naczynia, w ktérym bedziesz mrozi¢ sorbet. Schtadzaj sorbet w zamrazarce 4 godziny
(co godzine doktadnie przemieszaj). Po czym odstaw lody na okoto 5 godzin. Po tym czasie lody
sg gotowe do spozycia.

Panul
biate, pétstodkie

Salatka z granatem

SKLADNIKI:

1 owoc granatu

gars¢ sataty np. strzepiastej
250 g pomidorkéw koktaj-
lowych

100 g sera feta

1 mtoda cebula

Y2 papryczki chili

kilka gatazek tymianku
sol

pieprz

4 tyzki oliwy

3 tyzki syropu klonowego
lub miodu

2 tyzki soku z cytryny

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Whytuskaj ziarenka granatu. Satate poszarp i wiéz do miski. Pomidorki przekréj na potéwki i do-
16z do sataty. Dodaj fete, posiekang cebulke oraz drobno posiekane chili. Przypraw solg i pieprzem
po czym dodaj granat. Osobno wymieszaj pozostate sktadniki i polej po satatce. Na sam koniec
dodaj listki tymianku.

Kunst Riesling,
biate, pdtwytrawne,
bezalkoholowe

Szaszlyki z kurczaka

SKLADNIKI (NA 5 SZTUK):
400 g filetu z kurczaka
400 g cukinii

1 czerwona papryka

1 mioda cebula

4 tyzki oliwy

sok z jednej cytryny

1 tyzka miodu lub syropu
klonowego

1 tyzeczka kurkumy

1 tyzeczka suszonego
oregano

2 tyzeczki mielonej
kolendry

Y2 tyzeczki kminu
rzymskiego

2 tyzeczki ostrej

papryki w proszku
szczypta soli i pieprzu
(do smaku)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Pokrdj kurczaka, cukinie i papryke w kostke, a cebule na ¢wiartki. Pokrojone sktadniki wtéz do
miski, dopraw solg i pieprzem. Dodaj reszte przypraw po czym polej je oliwg i wymieszaj. Nadziej
skiadniki na patyczki do grillowania i grilluj je przez okoto 10-12 minut. Pod koniec grillowania
skrop je sokiem z cytryny i posmaruj miodem badz syropem kolonom.

Le Petit Noir
czerwone, polwytrawne
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2 mitosci do wina

Niniejsze czasopismo nie zacheca do spozywania napojow alkoholowych, nie stanowi formy reklamy napojow ych i jest skierowane wyfacznie do oséh ich.



