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WinoTekarz powstat z pasji do wina, ktora chcemy sie

OD REDAKCJI dzieli¢ z innymi, dlatego jest nam niezmiernie mito, ze

kolejny raz mozemy Cie zaprosi¢ w (nie)winna podréz
@ opisana na tamach naszego biuletynu.

W trzecim numerze razem z naszym Winotekarzem oraz

° markg Gamziri poznamy smak prawdziwej Gruzji, jednego

Wl 1’10 z najstarszych regionéw produkgji wina na $wiecie. W wy-

wiadzie, zastepca dyrektora generalnego winiarni Khare-

T E K A R Z, ba i gtéwny Winiarz - Vladimir Kublashvili zdradzi nam

co sprawia, ze wina gruzinskie w ostatnim czasie staty sie

tak bardzo popularne w Polsce oraz co wyrdznia winiar-

nie Khareba na tle innych producentéw wina. Mitosnikow

dalszych podrézy zabierzemy do Argentyny, a doktadniej do jej winnej stolicy czyli Mendozy, skad

pochodza wina: Los Haroldos oraz Nampe, aby wspolnie odkry¢ sekret produkgji najlepszych mal-

becow na swiecie. Swoj przystanek zrobimy réwniez w RPA, gdzie obecnie w promieniach letniego,
afrykanskiego stofica dojrzewaja winogrona bedace baza kolejnego rocznika win marki Africant.

Razem z markg Oak View podpowiemy jak zorganizowac idealne zareczyny i czym zaskoczy¢ druga
potowke, a marka Panul doradzi jak zaciesnia¢ wiezi przy swigtecznym stole. W najnowszym numerze
przygotowalismy réwniez co$ dla najmtodszych! Przepis na granite Trele Morele z malinami i pusz-
ystym, kremowym serkiem mascarpone. Nie zabraknie réwniez ciekawych inspiragji kulinarnych na
pyszne potrawy, ktérymi z pewnoscia zaskoczysz swoich gosci.

Nie zwlekaj, wyrusz z nami w podro6z do Swiata przepetnionego pasja - a wszystko to

Z MILOSCI DO WINA.

WINOTEKARZ -
proponuje st

Mimosa cytrusowa

Sktadniki:

» 250 ml Passiamo Prosecco
* 14 grapefruita

+ 14 pomaranczy

* " limonki

1. Do przygotowania drinkow bedziesz potrzebowac filetow
z cytrusow. Obierz cytrusy za pomoca noza tak, by pozbyc
sie catosci biatej skory. Nastepnie ostrym nozykiem powycinaj
filety cytrusow spomiedzy biatych btonek. Z pozostatosci cy-
trusow wycisnij sok.

2. Gotowe filety posiekaj i utdz na dnie kieliszkow.

3. Dolej wymieszany sok z cytruséw i catos¢ uzupetnij schtodzo-
nym prosecco.

4. W zaleznosci od upodobania mozesz zmieniac sktad drinkdéw,
dodajac wiecej lub mniej wybranych cytruséw.
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Granita Trele Morele
z malinami
i puszystym kremem mascarpone

Sktadniki - granita:

Skfadniki - mus mascarpone:

Grzaniec w stylu skandynawskim

Sktadniki:

Do garnka wlewamy czerwone wino, dodajemy wszyst-
kie przyprawy oraz pokrojony w cienkie plasterki, obra-
ny imbir. Catos¢ zostawiamy w garnku na co najmniej
1 godzine, a najlepiej na caty dzien, aby wszystko na-
brato aromatu.

Nastepnie dolewamy wédke lub koniak, sok z poma-
ranczy oraz miod. Bardzo powoli podgrzewamy, nie
dopuszczajac do zagotowania, mieszajac z co jakis czas.
Do kazdego kubka, wsypujemy migdaty, rodzynki i cy-
namon, nastepnie rozlewamy nasz napdj.

500 ml Trele Morele truskawkowego
10 g soku z cytryny

20 g cukru

skorka z 1 cytryny

1 lis¢ zelatyny

250 g mascarpone
250 g $mietanki 36%
90 g cukru pudru

2 76ttka

100 g $wiezych malin do ozdobienia

. Zréb granite: Trele Morele podgrzej w rondelku, dodajac sok z cytryny, cukier i startg skorke

z cytryny. Kiedy zacznie wrze¢, dodaj namoczony lis¢ zelatyny i zestaw z ognia. Przelej do pfa-
skiego naczynia i wtéz do zamrazarki. Kiedy sie zamrozi, zacznij skroba¢ widelcem, az cato$¢
zamieni sie w granite/sorbet.

. Zréb mus: zéttka i potowe cukru utrzyj mikserem, az masa zgestnieje i zrobi sie jasna — ok. 7-8

minut. Caty czas miksujac, dodaj mascarpone i utrzyj na jednolita mase. W osobnej misce ubij
Smietane z druga potowa cukru. Potacz ubitg Smietane z masa mascarpone i wtéz do lodowki
na minimum 30 minut.

. W miseczce utéz mus z mascarpone, obsyp go duza tyzka granity i pocietymi, Swiezymi malinami.

1 butelka wina Suerente Gran Seleccion,
czerwone, potstodkie

125 ml wédki lub koniaku

3 laski cynamonu

kawatek imbiru wielkosci ok. 3 cm

1 tyzeczka kardamonu w ziarnach

1 tyzeczka gozdzikoéw

2 gwiazdki anyzu

200 ml swiezego soku z pomaranczy
skorka z 1 sparzonej pomaranczy cienko obrana
midd (wedtug uznania)

rodzynki i migdaty




Wywiad z Vladimerem Kublashvilim,
Deputy General Director Khareba and Chief Winemaker,
Zastepcg Dyrektora Generalnego winiarni Khareba i Gtéwnym Winiarzem.

Dlaczego Gruzja traktowana jest jako jeden
Z najstarszych regionéw produkcji wina na
Swiecie?

Gruzja to 8000 lat nieprzerwane;j historii wi-
niarskiej, ktéra dokumentuja liczne odkry-
cia archeologiczne. Juz od bardzo dtugiego
czasu o Gruzji mowi sie jako o Kolebce Cy-
wilizacji Winiarskiej. Najstarsze $lady pro-
dukgji wina i uprawy winorosli siegaja 6 - 5
tysiagclecia przed nasza era i znajdujemy je
na terenie neolitycznych siedlisk Shulaveri
Gora. Fragmenty glinianych naczyn winiar-
skich odkryte w trakcie wykopalisk na tych
terenach swiadcza, iz juz w neolicie istniato
tu dobrze rozwiniete rolnictwo, co wskazuje
na fakt, ze udomowienie winorosli na terenie
Gruzji musiato nastapic jeszcze wczesnie;.
Na potudnie od Tibilisi archeolodzy odkry-
li pestki winogron datowane na tysiaclecia
przed nasza era. Pestki te, zgodnie z cecha-
mi morfologicznymi i ampelograficznymi,
przypisuje sie uprawianemu tu szczepowi
Vitis Vinifera Sativa. Grono Vitis Vinifera
pochodzi z potudniowego Kaukazu i uznaje
sie je za zrodto pierwszych uprawianych na
Swiecie szczepow. Stato sie wiec jasne, ze
zwigzek pomiedzy cztowiekiem a winogro-
nami rozpoczat sie juz w 6 tysiacleciu przed
nasza era, a pierwsza uprawiana winorosl
pojawita sie wtasnie w Gruz;ji.
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Dlaczego, Twoim zdaniem, wina gruziniskie sq
ostatnio tak popularne w Polsce?

Gruzini s3, rzecz jasna bardzo dumni ze swo-
jej bogatej i historycznie odlegtej kultury
winiarskiej. Jednym z gtéwnych powodoéw
popularnosci win gruzinskich jest miedzyna-
rodowe odrodzenie starozytnej, gruzinskiej,
tradycyjnej metody produkcji wina — Qvevri
- ceramiczne naczynie wykorzystywane od
tysiecy lat do przechowywania i starzenia
wina. Chociaz tylko okoto 3% win gruzinskich
produkuje sie z wykorzystaniem qvevri, to na-
czynia te pozostaja w dalszym ciggu swoistym
romantycznym ideatem, ktory celebruje tra-
dycje tego kraju.

Kolejnym powodem jest ogromny skok jako-
Sciowy wina gruzinskiego, ktéry dokonat sie
w ostatnich 10 latach oraz aktywny, panstwo-
wy program promocyjny realizowany przez
rzad gruzinski w celu popularyzacji naszych
osiagnie¢ na tym polu.

Po trzecie, powod bardziej polityczny, to od-
waga narodu gruzinskiego w odpieraniu in-
wazji rosyjskiej w 2008 roku. Od tego czasu
Swiat demokratyczny, wraz z Polska, podaje
Gruzji pomocna dion, aby zerwaé zaleznosé
rynkowa naszego matego kraju od Ros;ji.




Gamziri Gamziri Gamziri
Saperavi Rkatsiteli Pirosmani
czerwone potstodkie biate potstodkie

Co wyréznia winiarnie Kharaba na tle innych
producentéw win gruzinskich?

Bez watpienia najbardziej istotna réznicg jest
fakt, iz Khareba jest najwiekszym wtascicielem
winnic w Gruzji, obecnie posiadamy 1500 hek-
taréw winnic, a obszar ten ciagle sie zwiek-
sza dzieki bardzo ambitnemu programowi
nasadzen. Khareba posiada winnice nie tylko
w Kachetti, ale rowniez we wszystkich innych
regionach winiarskich Gruzji, na przykfad Kar-
tlii, Imertii, Racha-Lechkhumi, itd., gdzie réw-
niez znajduja sie zaktady produkgji wina.
Kolejna nasza przewaga, ktéra jest niejako
wynikiem powyzszej roznicy, to fakt, iz Kha-
reba pracuje niemal ze wszystkimi rdzennymi
szczepami winorosli. Jakos¢ to kwestia klu-
czowa jesli chodzi o wina Khareby. Nasza wi-
niarnia otrzymata wiele prestizowych nagréd
na calym swiecie, miedzy innymi Najlepsze
Wino Gruzinskie oraz Best of Show na Mun-
dus Vini, Grand Golds, Decanter World Wine
Award, Concours Mondial de Bruxelles, China
Wine & Spirits Award, Hong Kong Internatio-
nal Wine & Spirits Competition.

No i oczywiscie robiacy wielkie wrazenie
kompleks turystyczny w Kvareli obejmujacy
tunel o dlugosci 7,7 km, wydrazony w skale
i wypetniony najlepszymi winami Khareby.
Prawdziwy fenomen...kompleks ten oferuje
réwniez mozliwos¢ degustacji najznakomit-
szych win wyprodukowanych w Kharebie oraz
udzialu w zajeciach warsztatowych, takich
jak: proces destylacji Chacha, wypiek chleba
gruzinskiego, wyrabianie Churchkhela, grillo-
wanie réznych mies (gruzinski grill), czy zbie-
ranie i ttoczenie winogron w Satsnakheli.

Na oficjalnym kanale TiM na YouTube pojawit sie cykl filméw
Gruzja od kuchni z winami Gamziri’, w ktérych pokazujemy jak

przygotowac: pierozki chinkali, placek chaczapuri, miesne sza-
sztyki oraz stodka pachlawe. Wszystkie te potrawy doskonale
wspotgraja z wybranymi smakami win Gamziri.

czerwone potwytrawne
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Gamiziri Gamziri
Rkatsiteli Saperavi
biate potwytrawne czerwone wytrawne

Czym na polskim rynku wyrézniajq sie wina
Gamziri, sposrod innych dostepnych Polsce
brandéw?

Wina Gamziri to przyktad wspdtczesnego
sukcesu winiarni Khareba. Wina te produ-
kuje sie specjalnie dla polskich klientow
i tacza one fascynacje najlepszymi, rdzen-
nymi szczepami Gruzji z nowoczesnym wi-
niarstwem mtodych i ambitnych winiarzy
Khareby, ktorzy staraja sie dopasowaé do
oczekiwan klientéw w Polsce w zakresie
doskonatosci w swojej kategorii.
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Zycie w ciggtym ruchu, mnéstwo obowiazkéw zawodowych i domowych, do tego rozwijanie swoich
pasji i czasem chwila odpoczynku... Czy w dzisiejszym Swiecie mamy w ogdle czas na dbanie o re-
lacje? Czy rzeczywiscie starsi troszcza sie o bliskich, a przedstawiciele generacji ,Z" i millenialsi, s3
wiecznie wpatrzeni w ekrany? Do kogo najbardziej przywigzani s Polacy?

Bliskos¢ i zazytos¢ w relacjach miedzyludzkich sg duzo bardziej znaczace, niz moze nam sie na co
dzien wydawac. Utrzymywanie bliskiej wiezi z waznymi dla nas ludzmi, czeste rozmowy, poruszanie
w nich istotnych tematdw, przytulanie - to klucz nie tylko do szczescia, ale takze, a moze przede
wszystkim, do zdrowia - psychicznego i fizycznego.

Niestety, duza czes¢ z nas zaspokaja potrzeby bliskosci w dosé niefortunny sposdb. Czesto wydaje
nam sie, ze duza ilo$¢ znajomych da nam szczescie i satysfakcje, a kreowanie wtasnego wizerunku
jako osoby popularnej, aktywnej towarzysko sprawi, ze poczujemy sie lepiej. Podejscie to ma jednak
duza wade - im wiecej mamy znajomych, tym ptytsze relacje budujemy - a to wtasnie gtebokos¢ wiezi
stanowi o zaspokojeniu potrzeby przynaleznosci.

A z kim Polacy sa zwiazani najsilniej?

Z badan na zlecenie marki Panul wynika, ze
az 90% ankietowanych mianem ,najblizszych”
okresla swoich rodzicdw, dzieci, rodzefstwo
i dziadkdw - wynik ten utrzymuje sie przy
kazdej grupie wiekowej, ptci, wyksztatceniu
i miejscu zamieszkania. To nie ulega watpli-
wosci i nie jest zadnym zaskoczeniem - Polacy
czujg sie najbardziej przywigzani do swojej
najblizszej rodziny.

NR 3 2022/2023

Coraz bardziej przywigzujemy sie tez do
przyjaciét - najbardziej oddana jest im naj-
miodsza grupa respondentéw. Wyprowadz-
ka z domu rodzinnego, rozpoczecie studiow
czy pracy hiewatpliwie sprzyja nawigzywaniu
nowych znajomosci - stad az 50% oséb po-
nizej 30 roku Zycia uwaza swoich przyjaciot
za najblizsze im osoby. Potwierdza to ogdlne
przekonanie, ze millenialsi coraz wiecej czasu
spedzajg poza domem i skupiaja sie na bu-
dowaniu relacji z osobami, z ktorymi tacza
ich pasje i poglady bardziej niz wiezy krwi.
Znajomi, sasiedzi czy wspotpracownicy stano-
wig za to znikomy odsetek wsrdéd odpowiedzi
respondentéw - oznacza to, ze nadal silnie
oddzielamy zycie zawodowe od prywatnego,
a po powrocie z pracy wolimy pozostawac
w domowym zaciszu.



Jak podtrzymywac wiezi? Co robig Polacy i jak czesto?

Az 67% respondentow deklaruje, ze odwiedzajg sie z najblizszymi w domu czesciej niz raz
w miesigcu, a 56% w takiej samej czestotliwosci spedza z bliskimi czas poza domem. Wyglada
na to, ze osobiste spotkania sg wazne dla Polakéw i stanowia duza czes¢ ich zycia. A co jesli nie
mamy mozliwosci spedzenia razem czasu? Okazuje sig, ze kazda grupa wiekowa radzi sobie
z utrzymywaniem kontaktu inaczej.

Az 75% ankietowanych powyzej 55 roku zycia deklaruje, ze rozmawia z bliskimi przez telefon
czesciej niz raz w tygodniu! To postawa godna nasladowania - mozemy uczy¢ sie od rodzicéw
i dziadkow systematycznosci.

Czy zatem prawda jest, ze nic nie zastapi zywej rozmowy? Mtodsze pokolenia udowadniaja, ze
niekoniecznie. Najczesciej smsuja ludzie ponizej trzydziestki (54%), a tendencja wraz z wiekiem
jest spadkowa. Media spotecznosciowe okazuja sie by¢ za to domeng kobiet i pokolenia ,Y"i,Z",
czyli generagji ,Z" i millenialséw. Jak widac, stereotyp przedstawiciela pokolen ,Y" i ,Z" z telefo-
nem w dfoni nie wziat sie znikad - ale uwazamy, ze dopoki prowadzi to do utrzymywania wiezi
z najblizszymi, to nie ma w nim niczego ztego!

Zacie$nianie wiezi stanowi wazny element zycia - z zasady nie potrafimy zy¢ w samotnosci
i potrzebujemy swojego grona do swietowania sukceséw i wsparcia przy porazkach.
Aby jednak je stworzy¢, potrzeba duzo czasu, cierpliwosci i kompromisow.
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~ Niezwykia to cHwiIa, ktéra kazda kobieta chcia’fabf/;

ie do niej przygo
e niektorych zaskoczyc. ,W pierscion-

 Panowie, czy na pewno w“sZ
gtosu eksperta, ktérego nazwisko moz

ieta¢ na zawsze.
¢? Postuchajcie

ku jest dusza, ktorg sie oddaje, a w zamian bierze drugq dusze... | w takq
ztotq obietnice wszczepia sie wszystko, co w cztowieku méwi: chce, kocham
i przyrzekam!" — tak o chwili zareczyn pisat... Henryk Sienkiewicz.

My podpowiadamy jak ja na dtugo upamietnic.

Ponad ziemig, kolyszac sie w chmurach...
Jesdli wybranka nie ma leku wysokosci, a pora
roku jest odpowiednia to idealng niespo-
dzianka beda oswiadczyny podczas lotu ba-
lonem. Te atrakcje bez problemu znajdziemy
w kazdym wiekszym miescie. Jest dos¢ popu-
larng ustuga, a wiec zarezerwujmy ja z wyprze-
dzeniem. Efekt WOW osiggniemy wznoszac
sie w przestworza o zachodzie stonca. Pa-
mietajmy o odpowiednich akcesoriach, ktére
uswietnia ta wyjatkowa chwile: bukiet kwiatow,
butelke ré6zowego wina, maty koszyk pikniko-
wy. Mistrzowie szczego+u zadbaja, by wino

Podczas seansu tylko dla dwojga...

Zaskakujagcym i niestandardowym pomystem
na zareczynowa randke bedzie seans filmowy
w sali kinowej wynajetej tylko dla dwojga. Ten
sam pierwszy obejrzany razem film, roman-
tyczna atmosfera, ulubione niezdrowe prze-
kaski (bo przeciez nie $wieza marchewka!), sa-
czone jakby ukradkiem wino. A gdy na ekranie
pojawia sie napis ,The end” i ponownie za-
brzmi najbardziej wzruszajacy motyw z filmu,
panowie siegacie po pierscionek i w niepokoju
czekacie na ,Tak". Jesli budzet nie pozwala na
wynajecie sali tylko dla dwojga, nie zatamuje-

o delikatnym aromacie jagdd i Sliwek by’ro _ - - --my rak. Nadal stawiamy na seans tylko dla nas

schtodzone, a w koszyku niecodzienne sma~
kotyki. Czy tak wysoko ponad ziemia wybran-
ka moze nie powiedzie¢ ,Tak"? Absolutm;é nie!

Tam, gdzie pierwszy-faz... N u‘

Chyba wszyscy pamijétamy pierwszy wspQIny
wyjazd. Te wahanl:;f i emocje, jakie miejsce
wybrac w goéry czy nad morze, z przyjaciots
mi czy bez. Najlepjej zaplanUme zareczyny,
podazajac szlakiem: wspomnien. Namon_y’
wybranke, nie zdradzaJac jednak szczego-
tow, aby wne’:a dnen,\dwa urlopu Jak juz
dotrzemy na miejsce postarajmy sie wszyst-
ko, szczegét po szczegole; ~odwzorowaé

- tyle ze zdaJemy sie na kino domowe! Wcale
nie bedne mniej uroczyscie. Przeciwnie, bo
mozemy, wtedy $miato poczatek narzeczen-
stwa uswqetnlc czerwonym Oak View, zachwy-
cajgcym \podniebienie  wybranki aromatem
czarnej wisni z nutg wanilii.

1

Piekna }'arzygoda za chwile sie zacznie!
Niezalelz'nie od tego, ktory z pomystdéw wybie-
rzesz, pamietaj, ze ta chwila bedzie towarzy-
szy}a Wam przez cate zycie. PrzygotUJ sie do
nIEJ dobrze: odpowiednio wczesniej zorientuj
SIZ ‘jaki rozmiar _pierscionka- hosi-ukochana,
erz sie odpowiednio do powagi sytqaql

z naszego pierwszego wypadu. Zatrzymajae.-_-,—A jesli i nerwy Cie zjadaja, to pamietaj, ze k;e—
sie wiec w tym samym hotelu czy pensjo- .” liszek wina Oak View doda Ci $miatosci. Zy‘
nacie, przejdzcie sie na spacer tymi samymi ,” czymy powodzenia i widzimy sie na Waszym" \
Sciezkami, a kolacje spedzcie przy $Swiecach’ Slubie!
i kwiatach w tej samej klimatycznej kna;pce
Ten magiczny moment cofniecia sw;,w cza-
sie bedzie idealny na intymne ~Wyznania!

DOtACZ DO NAS
() /OakViewPolska

/oakviewpolska
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TIM S.A.
PARTNERE
STOWARZYSZEN

SOMMELIEROW POLSKICH

.Jesli chcesz zbudowac statek, nie gromadz ludzi, by zbierali drewno i rozdzielali
obowiazki, ale wzbudz w nich tesknote za rozlegtym i niekonczacym sie morzem"”.

Rozlegte, niekonczace sie morze to dla TiM
S.A. niegasnaca pasja do wina i niestabnaca
che¢ rozwoju. Misja Spotki jest dzielenie sie
wiedza i doswiadczeniem, edukacja i roz-
powszechnianie kultury wina. W ramach
dziatalnosci firma TiM systematycznie pod-
nosi kompetencje osob, z ktorymi wspdtpra-
cuje i buduje wizerunek eksperta, dlatego
tez z przyjemnoscia przyjeliémy zaproszenie
i jako przedsiebiorstwo dotaczylismy do gro-
na profesjonalistow w ramach partnerstwa
ze Stowarzyszeniem Sommelierow Polskich.
Idee SSP, organizacji, ktéra tworza ludzie,
sa spojne z postrzeganiem Swiata i biznesu
przez TiM. Stowarzyszenie popularyzuje kul-
ture wina, integruje spotecznos¢ winiarska,
promuje odpowiedzialng i Swiadoma kon-
sumpcje alkoholu. Swoje cele SSP realizuje
organizujgc zawody sommelierskie na szcze-
blu regionalnym, krajowym i miedzynarodo-
wym, wyjazdy enoturystyczne, tworzac silng
marke ekspercka w dziedzinie alkoholi, orga-
nizujac konkurs ,Wino na medal”.

GRAND NVO/R

LE
GRAND VO/R

(=

Antoine de Saint-Exupéry

Spotka TiM w ramach wspotpracy ze
Stowarzyszeniem Sommelieréow Polskich
uzyskata tytul partnera wydarzen mi-
strzowskich: Mistrzostwa Polski Som-
melieréw, Warszawa, Mistrzostwa Polski
Miodych Sommelieréw, Poznarn oraz tytut
partnera zawodoéw Grand Prix.

Opisujac wspdtprace z SSP nalezy wspo-
mnie¢ o waznym na polskim ryku wina
konkursie ,Wino na medal”. W edycji 2022
wzieto udziat az 160 win. Jury oceniato
produkty w skali 100-punktowej metoda
tzw. degustacji w ciemno. Wyréznienia
przyznawano w trzech kategoriach: wina
spokojne, musujace, wzmacniane. Po raz
pierwszy do konkursu mozna byto zgtaszac
nie tylko wina dostepne w gastronomii,
lecz takze produkty obecne na poétkach
wszystkich formatéw sklepow.

Medal w konkursie sommelierskim swiad-
czy o dbatosci o jakos¢, a takze o umiejet-
nej selekgji, dlatego tym bardziej jesteSmy
dumni, iz produkty z portfolio TiM S.A.
otrzymaly srebrne i bragzowe wyrdznienia.
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Wina Africant powstaja na zachodnim wybrzezu RPA, gdzie klimat jest bardzo zr6zni-
cowany, co pozwala na uprawe roéznych szczepdw winorosli w warunkach idealnych do
ich wzrostu. W wiekszosci obszaréw przewaza klimat zwrotnikowy, ale na potudniowych
krancach — podzwrotnikowy typu srodziemnomorskiego. Region, w ktérym uprawiane
sg winogrona, z ktorych powstaja wina Africant charakteryzuje sie najbardziej deszczo-
wym klimatem, mimo to srednia temperatura w ciagu catego roku rzadko spada ponizej
20 stopni. Warto podkresli¢, ze grudzien, styczen, luty sa najcieplejszymi miesigcami,
a temperatury utrzymuja sie na poziomie okoto 26 stopni. Taki osobliwy klimat tworzy
idealne warunki do powstawania wyjatkowych win.
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Africant Natural Sweet Africant Africant Africant Africant
Chenin Blanc Chenin Blanc Sauvignon Blanc Pinotage Pinotage
biate stodkie biate potwytrawne biate wytrawne czerwone potwytrawne czerwone wytrawne
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TROCHE O WINIARNI, A RACZEJ O WINACH

Wina marki Africant produkowane sg w dwdch potudniowoafrykanskich winiarniach,
ktérych poczatki siegaja XVII wieku. Podstawowa linia wytwarzana jest w Lutzville
Vineyards, a nasza nowos¢ Africant Coffee Pinotage powstaje nieco blizej najstarszego

miasta RPA - Kapsztadu w Boland Cellar.

Vb
LUTZVILLE

LUTZVILLE VINEYARDS

Historia Lutzville Vineyards siega 1700 roku.
Pierwsze wzmianki o uprawie winorosli na te-
renach dzisiejszych winnic pochodza od fran-
cuskiego badacza Francois Le Vaillant (francu-
ski odpowiednik Karola Darwina). Odnotowat
on, iz pod koniec roku 1700 dokonat zakupu
mocnego trunku od pewnej wdowy imie-
niem Van Zeijl. Okoto 200 lat p6zniej, w 1963
roku, powstata winiarnia Lutzville. Do dzisiaj
Lutzville kontynuuje tradycje uprawy winorosli
i produkcji win pochodzacych z zachodniego
wybrzeza Afryki Potudniowej. Chociaz krajo-
braz sie zmienit, kwintesencja charakteru za-
chodniego wybrzeza pozostata niezmienna,
wcigz jest to doskonate miejsce do uprawy
i wytwarzania jakosciowych win.
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BOLAND B CELLAR

EST1941

SOUTH AFRICA
BOLAND CELLAR

Winiarnia Boland réwniez moze poszczyci¢ sie
dtuga historig produkgji wina. Wszystko zacze-
to sie w latach 80-tych XVII wieku, kiedy to kil-
ku francuskich hugenotow zaczeto osiedlac sie
w matej placowce handlowej w Paarl. ZnaleZli
tu doskonate warunki do rozpoczecia uprawy
i pielegnowania bogatej tradycji winiarskiej
w regionie. Od tych skromnych poczatkdw,
produkcja przysztego wina Bolandéw rosta
przez lata, az w 1939 roku okoto 40 rolnikow
z regionu zebrato sig, aby rozpoczac zbioro-
we ttoczenie swoich winogron. W pewnym
momencie ilo$¢ hodowanych przez nich owo-
cow winogron stata sie tak duza, ze istniejace
zakfady nie dawaty juz rady tego obstugiwac.
Wtedy to dziewieciu odwaznych rolnikdéw
z okolic Paarl, zdecydowanych kontynuowac
wspotprace, postanowito dziata¢ na wiasna
reke. 17 czerwca 1941 roku, podjeto odwaz-
ny krok w postaci utworzenia wtasnej winnicy.
Dzi$ ta winnica jest znana jako Boland Cellar.
Winiarnia Boland Cellar zostata zatozona, po-
niewaz lokalni rolnicy zrozumieli, ze pracu-
jac razem, sa w stanie stworzy¢ lepsze wino
i budowac rozwijajacy sie przemyst winiarski
w RPA wykorzystujac najnowsze technologie
i wiedze wybitnych enologow.
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AFRICANE
CORFEE
PINOTAGE

RED DRY

SOUTH AFRICA

B9

Africant
Coffee Pinotage
czerwone wytrawne
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WYJATKOWEGO SZCZEPU
0 DWOCH RODOWODACH

17 KWIETNIA obchodzimy SWIATOWY DZIEN MALBECA, wyjatkowego
szczepu winogron, ktory do Argentyny przywedrowat az z... Francji. Ten tem-
peramentny szczep stat sie odmiana narodowa, a wina Malbec sa dzi$ wizy-
towka potudniowoamerykanskiego winiarstwa. Jak francuska odmiana stata
sie argentynska potega? Czym wyro6znia sie ten szczep i czy kazdy Malbec
smakuje tak samo?

Z Frangji do Argentyny ] '
Malbec przywedrowat do Argentyny w XIX wieku. Stato sie =
to za sprawa francuskiego inzyniera Michela Piqueta, kt6- 1z KW 1A,
ry sprowadzit ten szczep z Frangji, oraz Nicolasa Cantena, DZIEN MALBECA
ktory pracowat nad udoskonalaniem jego uprawy. Szybko
okazato sie, ze to wiasnie u stép Andéw Malbec znalazt
idealne warunki do wzrostu. Po raz pierwszy pojawit sie
w Argentynie prawdopodobnie 17 kwietnia 1853 roku,
dlatego wtasnie tego dnia obchodzone jest argentynskie
Swieto World Malbec Day, czyli Swiatowy Dziei Malbeca.
Celebracje tego wydarzenia zainicjowata w 2011 roku or-
ganizacja Wines of Argentina, zajmujaca sie promocja
argentynskiego winiarstwa na catym $wiecie, a wspiera ja
argentynskie Ministerstwo Spraw Zagranicznych, Argen-
tynska Agencja Inwestycji i Handlu Miedzynarodowego
oraz Argentynska Korporacja Winiarska (COVIAR). Coroczna celebracja wina o argentynskiej auten-
tycznosci i swiatowym sukcesie odbywa sie nie tylko w Argentynie, ale i na catym $wiecie przez
mitosnikow tego wyjatkowego szczepu.

8
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Charakterystyka szczepu Malbec

W Argentynie znajduje sie aktualnie ¥ $wia-
towych upraw tego szczepu, a winnice obej-
muja powierzchnie ok. 31 tysiecy hektardw.
Chociaz Malbec uprawiany jest we wszyst-
kich regionach Argentyny, szczegdlnie stynie

WIEDZA

WINOTEKARZa

z niego $rodkowo-zachodnia czes¢ kraju. W prowincji Mendoza znajduje sie az 75% wszystkich
winnic w Argentynie. To wiasnie tu, u podndza Anddéw, winogrona ze szczepu Malbec maja idealne
warunki do wzrostu. Duza ilo$¢ storca, wysoka temperatura oraz niejednorodnos¢ gleb sprzyjaja roz-
wojowi upraw winorosli, z ktérych produkowane sa jedne z najwybitniejszych odmian win na $wiecie.

Wino ze szczepu Malbec charakteryzuje sie ciemnoczerwonym kolorem oraz stodko-owocowym
aromatem. Dzieki optymalnemu nastonecznieniu wino Malbec jest bogate, petne, przyjemne w sma-
ku i posiada odpowiednig kwasowo$¢. Dominuje w nim smak wisni i jezyny, wyczuwalne sa takze
nuty czekolady i fiotkéw. Charakterystyczne, ciemne grona szczepu Malbec wzbogacaja wino w ta-
nine — roslinne garbniki, ktére odpowiadaja za gteboki i wyrafinowany smak wina. Przez swéj smak
jest uniwersalne, doskonale komponuje sie z potrawami miesnymi (szczegdlnie popularng w Ar-
gentynie wotowing), a takze potrawami z grilla. Wina Malbec spozywa sie takze solo, szczegdlnie te
delikatniejsze, pochodzace z cieplejszych, nizej potozonych winnic w Mendozie.

DOLACZDONAS 3 /Winna Argentyna (@) /winna_argentyna

Malbec francuski vs Malbec argentynski
Mimo, ze Francja jest ojczyzng Malbeca, nie
jest to flagowe wino w tym kraju. Dlaczego?
Pod koniec XIX wieku obszar winnic na terenie
Frangji znacznie sie zmniejszyt. Powodem byta
inwazja mszyc, ktére szczegdlnie dewastowaty
krzewy winne. Dodatkowo w starym $wiecie
winiarskim, obejmujacym Europe i basen Mo-
rza Srédziemnego, panuje bardziej nieprzewi-
dywalny klimat, niz w Argentynie. Malbec nie
lubi przymrozkéw, z ktérymi musieli zmagac
sie francuscy winiarze, dlatego o wiele lepiej
rozwija sie w suchej i stonecznej Ameryce Potu-
dniowej. Warunki klimatyczne wptynety réwniez
na wielkos¢ winnej produkgji, ktéra dzis wynosi
jedynie 6 tysiecy hektaréw, czyli ponad cztery
razy mniej niz w Argentynie. Mniejsza ilo$¢ win-
nic przektada sie bezposrednio takze na wyzsza
cene wina.

Niemniej, aby mie¢ poréwnanie francuskiej
odmiany wina Malbec ze szczepem argentyn-
skim, nalezy skosztowac obu. Warto zacza¢ od
wina Nampe Malbec lub Los Haroldos Mal-
bec, wytrawnych propozycji prosto z Mendozy,
ktére zrzeszone sa w winiarskim projekcie
Winna Argentyna.
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Nowosc z linii Ponte Portugal
- marki, ktora pokochali Polacy.

Starzone w debie, wyjatkowe wino klasy Reserva oferuje
to, co w czerwonym winie najlepsze — aromaty czerwo-
nych owocow oraz gtadki, idealnie wywazony, dtugi finisz.
Wino o gtebokim kolorze owocu granatu, wytworzone ze
s szczepdw Touriga Nacional, Casteldo, Tinta Roriz, Alicante
[F5A DO l‘\ . = . . .
Bouschet i Syrah, ktére na state wpisaty sie w tradycje por-
tugalskiego winiarstwa regionu Tejo.

WINOTEKARZ

poleca nasze nowosci

Reserva

RED DRY

Ponte Portugal
Reserva
czerwone, wytrawne

Cod Vina Cod Vina Cod Vina
Pinot Grigio Primitivo Appasimento Primitivo
biate, wytrawne czerwone, wytrawne czerwone, wytrawne
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poleca nasze nowosci

WrOCHY (=

&

Passiamo Black Doktor
Pecorino musujace
biate, wytrawne biate, pétwytrawne

CHIEE

TIERRA §
AUFERA

N
Tierra Aufera Bjorn Glogg
Sauvignon Blanc, Pedro Jimenez aromatyczny napdj na bazie
biate, wytrawne wina, czerwony stodki

Ta%.% 8 77pRASZAMY DO OCENIANIA NASZYCH WIN
rem% W APLIKACJ] VIVINO

o
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Google Play App Store



kuchnia

‘WINOTEKARZem

SKELADNIKI

* 2| wywaru warzywnego, * 2 liscie laurowe,
* 3 buraki, *s6li pieprz.

* 2 suszone prawdziwki,

* 300 ml zakwasu buraczanego,
* 200 ml czerwonego, wytrawnego wina
Ponte Portugal Reserva,

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Grzyby namocz okoto 2 godziny. Buraki obierz, pokréj w plasterki
i dodaj do wywaru warzywnego wraz z grzybami i woda z ich
namaczania. Dodaj przyprawy, czosnek i gotuj okofo 1 godziny.
Wywar przeced?, dodaj czerwone wino i zagotuj, az alkohol
odparuje. Na koniec dodaj zakwas buraczany, podgrzewaj dalej
przez okoto 15 minut, nie doprowadzajac do wrzenia. Podawaj

« 3 73bki czosnku, z uszkami $wiatecznymi.

« 3 ziarenka ziela angielskiego,

TARTA Z KURCZAKIEM, POREM I SUSZONYMI POMIDORAMI
v A ¥ SKEADNIKI
6 S * 1 opakowanie ciasta francuskiego, ~ * masto do posmarowania formy,
’ " * 400 g piersi z kurczaka, * olej do smazenia,
* 1duzy por, * $wieza bazylia do dekoracji.

* 9-10 pomidoréw koktajlowych,

« ser 26ty do posypania (opcjonalnie),
* 3jajka,

* 200 g Smietanki 30%,

* 100 g kremowego serka,

* 2 7abki czosnku,

+ szazypta stodkiej, wedzonej papryki,
* estragon,

* 561, pieprz do smaku,

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Forme do tarty smarujemy odrobing masta, wykfadamy ciastem i delikatnie dociskamy na boki. Zeby odcia¢ ciasto od formy uzywamy watka do ciasta. Deli-
katnie go dociskamy i ciasto ,przetnie” sie samo. Podpiekamy ciasto przez okofo 15 minut w piekarniku, w temperaturze 180 °C. Wyciagamy z pieca. Kurczaka
kroimy w kostke, obtaczamy we wszystkich wymienionych przyprawach, na chwile odstawiamy, nastepnie podsmazamy na patelni na odrobinie oleju. Pora
kroimy w pdtplastry, podsmazamy na odrobinie oleju z dodatkiem soli - musi delikatnie zmieknac. Pomidory koktajlowe kroimy na pét. W misce mieszamy ze
soba jajka, serek i smietanke, dodajemy czosnek przecisniety przez praske i doktadnie ze soba faczymy. Na podpieczony spéd wyktadamy kawatki kurczaka, na-
stepnie na to por i pomidory. Zalewamy wszystko masa jajeczna, posypujemy odrobing sera i dekorujemy listkami bazylii. Zapiekamy 20 minut w temperaturze
180 °C. Najlepiej smakuje z Cono Sur Bicicleta Reserva Chardonnay.

DESER Z GRANATEM

I CZERWONYM WINEM

SKEADNIKI

* 200 g sera mascarpone,

* 30 g biatej czekolady,

* 1 galaretka z czerwonych owocéw,

* 200 ml pétstodkiego, czerwonego wina Gamaziri Saperavi,

* Tgranat,

« listki miety do dekoragji.
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
(zekolade rozpus¢ w kapieli wodnej, przestudz nie doprowadzajac do zastygniecia, a nastepnie zmiksuj z serkiem mascarpone. Podgrzej
100 ml czerwonego, stodkiego wina, nie doprowadzajac do wrzenia. Rozpus¢ w nim galaretke owocowa, a nastepnie dodaj pozostate
wino. Galaretke winng schtodZ w loddwce do lekkiego zastygniecia. Mase serowo-czekoladowg przetéz do pucharkow, uzupetniajac je
od gory galaretka winna. SchtodZ w lodéwce do catkowitego zastygniecia. Podaj udekorowane czasteczkami granatu i listkami miety.

<Zt E Jedzenie jest ... Wino wydaje sie... Oznacza to, ze...
@ ?& § > Stone Mniej wytrawne, mniej kwasne S6l dobrze komponuje sie z winami

_— H Kwasne Mniej kwasne, stodsze Wino musi mie¢ przynajmniej tyle kwasowosci, co jedzenie
>0 Stodkie Bardziej wytrawne, kwasniejsze, mniej stodkie Wino musi byc tak samo stodkie lub stodsze od jedzenia
za Y
"'NJ = Thuste/Oleiste Mniej kwasne taczy sie z kwasnymi winami
g. N Pikantne (Chilli) Bardziej wytrawne Paruje dobrze z winem o niskim alkoholu i stodycza w winie
=~ Intensywne w smaku | Zdominowane jedzeniem Koresponduje z intensywnymi w smaku winami

@ /z_milosci_do_wina
£} /ZmilosciDoWina
www.tim-wina.com.pl

NR 3 2022 / 2023 Niniejsze czasopismo nie zacheca do spozywania napojow alkoholowych, nie stanowi formy reklamy napojow alkoholowych i jest skierowane wytacznie do 0s6b pefnoletnich.

FAU
° N>
z mitogci do wina

W@I’lo
TEKARZ




