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WinoTekarz powstat z pasji do wina, ktéra chcemy sie

OD RED AKCJI dzieli¢ z innymi, dlatego z przyjemnoscia oddajemy

w Twoje rece - drogi Czytelniku, kolejny numer nasze-

go biuletynu.
W najnowszym wydaniu WinoTekarza wspdlnie przenie-

siemy sie do stonecznej Portugalii, gdzie o regionie Tejo

°
Wl 1’10 oraz winach Ponte Portugal opowiada Miguel Cordeiro,

przedstawiciel producenta win Ponte Portugal. Z pomoca
Doroty Wisty — cztonka Stowarzyszenia Sommelieréw Pol-
T E K A R Z. skich wyjasnimy, co wiasciwie oznacza Vinho Verde oraz
jaka jest jego charakterystyka. Wspolnie z marka Gamziri
odkryjemy winne smaki Kaukazu, a buntownicza czarna
owca - Le Grand Noir podpowie nam jak czytac¢ etykiete wina. Mitosnicy dwdch koétek oraz win z No-
wego Swiata réwniez znajda cos dla siebie - artykut, w ktorym Tomasz Prange - Baczynski, redaktor
portalu Winicjatywa oraz kwartalnika Ferment opowiada o swojej rowerowej przygodzie w chilijskiej
winnicy Cono Sur. W drugim numerze nie zabraknie réwniez ciekawych inspiracji kulinarnych oraz
kolejnej dawki informacji o konkursie Montevideo Wine Express.
Korzystajac z podpowiedzi naszego WinoTekarza na orzezwiajace drinki na bazie wina, przygotuj
swoj ulubiony, rozsigdz sie wygodnie i wyrusz z Nami w podréz do $wiata przepetnionego pasja -
a wszystko to Z MIEOSCI DO WINA!

WillOTEKA{{Z
proponuje

\
DRINKI

NA BAZIE

Malinowe orzezwienie Ad
z Vinho Verde

(przepis na 2 porcje)

Sktadniki:

« 2 szklanki $wiezych malin,

« Tcytryna,

« szklanka lodu,

« 2 tyzki syropu cukrowego,

« 2 szklanki biatego, potwytrawnego wina
Ponte Portugal Vinho Verde,

+ Swieza mieta do dekoracji.

W blenderze kruszymy 16d. Potowe cytryny sta-
rannie obieramy, pozbywajac sie biatych, gorz-
kich czesci. Druga potowke pozostawiamy do
ozdobienia koktajlu. Maliny, cytryne i pozostate
sktadniki (wino oraz syrop cukrowy) umieszcza-
my w wysokich szklankach z lodem. Na wierz-
chu ktadziemy 2 plasterki cytryny i dekorujemy
mieta.
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Koktajl Hugo

wtoski smak prosto z Trydentu
(przepis na 4-5 porcji)

Sktadniki:

« 750 ml Passiamo Prosecco (musujace, biate, wytrawne),

« 350 ml gazowanej wody mineralnej,
« 10-12 tyzek syropu z kwiatow czarnego bzu,
« 20 swiezych listkow miety,
« 3 limonki pokrojone w éwiartki,
+ kilka plasterkéw do dekoracji,
« kostki lodu.

Do karafki/dzbanka wyciskamy ¢wiartki limon-
ki, wrzucamy je do $rodka. Nastepnie wlewamy
schtodzone Passiamo Prosecco, syrop z kwia-
tow z czarnego bzu oraz gazowana wode mi-
neralna. Dodajemy kostki lodu i Swieze listki
miety.

( -

TIERRA
AUFERA

Wina, ktére otrzymaty prestizowe
wyrdznienia przyznawane
przez portal winiarski
WINICJATYWA.

Sangria

owocowa eksplozja smakow
(przepis na 4 porcje)

Sktadniki:
« 750 ml czerwonego, wytrawnego wina Tierra Aufera,
+ 350 ml wody mineralnej,
« 250 ml soku z granatu,
+ 50 ml likieru pomarafczowego (opcjonalnie),
« nasiona granatu (opcjonalnie),
« pokrojone owoce: pomarancza, limonka
lub cytryna, zielone jabtko,
* mieta.

Do duzego dzbanka wktadamy przygotowane
owoce. Zalewamy sokiem i opcjonalnie likie-
rem. Wlewamy wino i wode gazowana. Na-
stepnie mieszamy i dekorujemy mieta.
Sangrie mozna pi¢ z caty paleta dodatkéw,
tworzac swojg wiasng, unikatowa kompozy-
¢je. Idealnie sprawdza sie w upalne dni oraz
dtugie letnie wieczory.




STREFA MARKI P@

PORTUGAL

Ponte Portugal to symboliczny most bedacy potaczeniem idealnie wyse-
lekcjonowanych winogron, z pasja i kreatywnym podejsciem enologa two-
rzacego ta linie win.

PONTE » MOST
PORTUGAL » PORTUGALIA

O regionie Tejo i winach PONTE PORTUGAL opowiada Miguel Cordeiro,
przedstawiciel producenta win Ponte Portugal.

- Dlaczego warto zwrdci¢ uwage na wina Ponte Portugal pochodzace zregionu Tejo w Portugalii?
Wina Ponte Portugal z regionu Tejo produkowane sg przez ludzi, ktorzy z pokolenia na pokolenie
przekazuja sobie tajniki sztuki winiarskiej, a jednoczesnie pozostaja otwarci ha nowoczesne techni-
ki uprawy winorosli i produkgji wina. Dzieki czemu majg pewnos¢, ze tworza trunki najwyzszej jako-
$ci. Wina Ponte Portugal przypadng do gustu wszystkim, ktérzy chca poznad lokalne, portugalskie
odmiany winogron — Casteldo, Trincadeira, Fernao Pires, Arinto czy Tinta Roriz.

- Co wyréznia wina z Tejo na tle win

z innych regionéow?

Tejo to przede wszystkim wyjatkowe terroir,
ktére dzieli sie na trzy strefy - Bairro, Campo
i Charneca. W kazdej z nich przewaza inny
rodzaj gleb, co ma wplyw na sposéb uprawy
winoro$li. Ten sam szczep winogron posa-
dzony na réznych terroir dojrzewa i owocuje
troche inaczej. Co wiecej, w Tejo panuje uni-
kalny mikroklimat - blisko$¢ rzeki sprawia, ze
dni sa tu ciepte, a noce chtodniejsze. Upra-
wiane w takich warunkach winogrona zacho-
wuja wysoka Swiezos¢, ktérag mozna idealnie
zaobserwowac w winach Ponte Portugal.

DOLACZ DO NAS
@& /ponte.portugal




poleca nowosc

O specyfice win Vinho Verde opowiada
Dorota Wista — cztonek Stowarzyszenia
Sommelieréw Polskich.

- Co wiasciwie oznacza okreslenie Vinho Verde?

Vinho Verde to region znajdujacy sie w pdtnocno-
-zachodniej czesci Portugalii, ktory jest jednym z naj-
wiekszych i najstarszych regiondéw winiarskich na
Swiecie. Vinho Verde stosuje sie nie tylko do nazy-
wania regionu lecz réwniez stosowane jest jako okre-
Slenie win, ktére maja swojg specyfike. Vinho Verde
dostownie oznacza ,zielone wino” (port.) i odnosi sie
do miodosci i $wiezosci wina, a nie do jego koloru.

- Czym charakteryzuja sie wina Vinho Verde?

Mitode wina Vinho Verde maja kolor cytru-
sowy lub stomkowy o bogatym, owocowym
i kwiatowym aromacie - w zaleznosci od od-
miany winorosli, z ktérej pochodza. W ustach
sa harmonijne, intensywne i bardzo S$wieze.
Doskonatym odzwierciedleniem charakteru win
z tego regionu jest wino Ponte Portugal Vinho
Verde. Posiada ono stomkowy kolor ze ztotymi
refleksami. Ma delikatny zapach cytruséw, liczi
3 i kwitngcego drzewa lipy oraz mineralny, owoco-
Vinho ] wy finisz, dzieki czemu tworzy cudownie orzez-

3 wiajaca winng kompozycje. Wysmienicie smakuje
DOC jako aperitif. Jesli chcecie podkreci¢ smak, mozna
dodac do lampki wina miete, plasterek cytryny,
limonki lub innego cytrusa oraz kostke lodu —
orzezwienie gwarantowane!

WHITE MED ||
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Na chilijskiej prowincji widok cztowieka na dwoch kétkach nie jest tak powszechny jak w Europie.
Na bocznych drogach opodal Santiago zobaczycie najwyzej pojedynczych, ubranych w lateksy
i kaski przedstawicieli klasy sredniej nabierajacych zdrowia. Rolnik, jesli nie autem, bedzie podrézo-
wat raczej konno.

EKOLOGIA

Przejazdzka byta karkotomna. Stusznych rozmiaréw oldskulowy rower przypominat klasyczne am-
sterdamy: czarny, ciezkawy, z waska kierownica. Znacie go doskonale. Od wielu lat zdobi etykiety
podstawowej serii win Cono Sur — Bicicleta. Zawsze traktowatem go jako zgrabny chwyt marke-
tingowy — bicykl na flaszce — mrugniecie okiem do mtodszego pokolenia winopijcow, spéjrzcie:
jesteSmy wyluzowani. W czasie wizyty w winiarni w Chimbarongo zrozumiatem, ze dla Cono Sur to
takze wyznanie wiary. W ekologie.

Cono Sur powstata w 1993 roku jako winiarnia-corka chilijskiego giganta, Concha y Toro. Jej whasci-
ciele, rodzina Guilisasti, rozpoczeli romans z ekologia juz wczesniej, w 1986 roku, zaktadajac wi-
niarnie Emiliana. Dzi$ robia w niej wina biodynamiczne i sa wtascicielami 800 ha ekologicznie upra-
wianych winnic. Cono Sur to olbrzymi projekt, obejmujacy winnice od Limari na dalekiej pdtnocy,
przez San Antonio i Casablanke blizej Pacyfiku, centralnie potozone Maipo, Colchague i Cachapoal,
az po potudniowe siedliska w Bio-Bio. Wiele z nich ma certyfikat eko, reszta uprawiana jest w spo-
sob zrobwnowazony.

Ekologia stata sie w ostatniej dekadzie znakiem firmowym chilijskiego przemystu

o"’“ﬂn@o winiarskiego. W grudniu 2020 roku certyfikat zrdwnowazonej produkcji miato juz
CARRNN 70 winiarni, w tym najwieksi gracze, ktérzy w sumie produkuja az 80 proc. wina
“EUTRHF}’ idacego na eksport. To powazne liczby czynigce z Chile, pod wzgledem proeko-
deliv,e_d;/ Iogi/cz.ne.go podejscia, jeden z najbardziej zaawansowanych krajéw winiarskich
na $wiecie.
Certified
Zréwnowazony rozwoj to nie tylko dbatos¢ o ekologie w winnicach, ograniczenie
opryskéw i redukcja chemii. To takze dbatos¢ o pracownikéow. W ostatnim cza-
sie winiarze wprowadzili wiele szkolen, stazy i certyfikatow dla ludzi pracujacych
R w winnicach i winiarniach, w trosce o ich dobrobyt i zawodowy rozwoj.
Corporation Chile jest jedynym krajem na swiecie, w ktorym wprowadzono kod zréwnowazo-
o s nego rozwoju rowniez dla enoturystki. Nic dziwnego — XXI wiek to dynamiczny
S rozwdj tego sektora, ktéry w Chile towarzyszy rozwojowi turystyki w ogole. Ka-
Z i -] zdego roku winiarnie odwiedza ponad milion przyjezdnych z kraju i catego glo-
% ] ; bu. To wielka gataz przemystu, w ktdrej rowniez mozna dbac o wykorzystywanie
| 2 odnawialnych zrédet energii i zostawianie mniejszego $ladu weglowego. Dotyczy
NR 2 2022



to sposobu budowania winiarni, prowadzenia
sal degustacyjnych, restauracji i wine barow
przy winiarniach oraz ulokowanych tam hoteli
i pensjonatow.

A rowery? W Chimbarongo widuje sie je czesto.
Takze i ja zostatem zaproszony do zwiedzania
winnic w Colchagua na nieco przedpotopo-
wym (ale wcigz sprawnym, wiec po co wymie-
niac?) bicyklu. Zarzadcy Cono Sur przekonali
nawet pracownikdw, zeby poruszali sie na
dwoch kotkach zaréwno po winnicy, jak i w jej
poblizu — oczywiscie, o ile to mozliwe.

W winnicach pasa sie gesi, uprawy nawozone
sa kompostem wiasnej produkgji (robionym
miedzy innymi z mleka i nawozu — podobno
dziata na winoro$l jak napdj energetyczny),
zrezygnowano z plastikowych opakowan,
a w 2007 roku Cono Sur jako pierwsza winiar-
nia na Swiecie zyskata status neutralnosci we-
glowej. Chile sie zmienia, zmieniamy sie i my
- zadeklarowat z siodetka Matias Rios, winema-
ker w Chimbarongo. Trudno nie odnie$¢ wraze-
nia, ze to wiasnie producenci wina sg w awan-
gardzie ekorzeczywistosci.

Artykut przygotowany przez Tomasza Prange-
-Baczynskiego, redaktora portalu Winicjatywa
oraz kwartalnika Ferment. Publikacja za zgodg
Winicjatywy. Tekst ukazat sie w Ferment Wiosna
2022.

TiM SA jako wytaczny dystrybutor win
Cono Sur w Polsce, jak co roku we wrzesniu
i w pazdzierniku uruchomi kolejna odstone
kampanii Cono Sur ,Follow Your Road"-
.Podazaj swoja drogg”. Jest to cze$¢ miedzy-
narodowej akgji realizowanej m.in. w takich
krajach jak: Japonia, Wielka Brytania, Kana-
da. Najwazniejszym elementem kampanii
bedzie konkurs dla Konsumenta ostatecz-
nego, reklama w aplikacjach zakupowych,
a takze dedykowane ekspozycje w sklepach
w catej Polsce. Wiecej informacji juz nieba-
wem na stronie www.KonkursConoSur.pl

ese for natu.
insect control.

DOLACZ DO NAS

Certified

@ &3 /ConoSurPolska | www.conosur.pl

Follow your road ,

to a new world.

—
Corporation



sztuka grillowania
tWIINOTEKARZem

Letnie grillowanie to przyjemny sposdb spedzania wolnego czasu.

Dni sa coraz dtuzsze, a temperatura wyzsza, co sprzyja aktywnosciom i relaksacji na Swiezym po-
wietrzu. Jedng z nich sg spotkania ze znajomymi organizowane na dziatkach lub w ogrodach przy
akompaniamencie grilla. Polacy kochaja grillowa¢. Nic dziwnego, w koncu jedzenie w towarzystwie
smakuje lepiej, a przygotowanie potraw na grillu to prawdziwa sztuka kulinarna, ktéra w Polsce
urasta do narodowej tradycji. Gdy tylko zaczyna sie robi¢ ciepto, wyciagamy stosowne akcesoria
i grillujemy! A co najczesciej ktadziemy na ruszt? Przede wszystkim kietbase i kaszanke. Duzym
powodzeniem cieszg sie rowniez miesa, np. soczysta karkdwka, a od kilku lat takze ryby, owoce
morza, warzywa oraz sery. Co ciekawe, nie boimy sie eksperymentowac, o czym swiadczy mnogosé
przepisdéw na grillowane banany i ananasy, ktére mozemy znalez¢ na réznych blogach kulinarnych.

BAG IN BOX (BiB) - smak plenerowej imprezy

Jesli moéwimy o grillowaniu w gronie najblizszych, nie zapominaj-
my réwniez o kieliszku dobrego wina, ktére w potaczeniu z przy-
rzgdzonymi potrawami dostarczy nam niezapomnianych doznan
smakowych. Jedna z alternatywnych form opakowania na wino,
ktére doskonale sprawdzi sie podczas plenerowych spotkan jest
BAG IN BOX, czyli w skrocie BIB. To poreczne i lekkie opakowanie
wyposazone zostato w uchwyt, co sprawia, ze jest zdecydowanie
tatwiejsze do przetransportowania, a takze kranik, ktéry rozwiaze
problem ,,znikajacego korkociaggu”. Nie da sie jednak ukry¢, ze
najwieksza zaleta zastosowania tego typu opakowan jest ich eko-
nomiczno$¢. Jeden karton zawiera 3 litry trunku, zastepuje wiec
az 4 butelki wina! Gdy szukamy jako$ciowego wina w przystepnej
cenie na wakagje czy tez wspolne grillowanie nie ma lepszego wy-
boru. Cata zabawe mozemy zacza¢ od delikatnego biatego, pot-
wytrawnego wina PONTE PORTUGAL, ktére doskonale sprawdzi
sie jako aperitif lub klasycznego wina powstatego z gron szczepu
GRASEVINA, prosto z Macedonii Pétnocnej. Podczas serwowania
dan z czerwonym miesem w roli gtébwnej postaw na wina o bogatej
strukturze takie jak: czerwone, pétwytrawne PONTE PORTUGAL
lub czerwone, wytrawne wino szczepu VRANAC.

Grillowanie to doskonaty pomyst! Nie zapominajmy jednak o winie, ktére idealnie podkresli
smak potraw wrzucanych na ruszt. Smiato odkrywajmy nowe smaki i potaczenia, a przede
wszystkim celebrujmy kazda chwile spedzona w gronie najblizszych.

NR 2 2022
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IMAKO VINO

DRY WHITE WINE

GRASEVINA - IMAKO WINO

biate, wytrawne

Klasyczne wino powstate z gron szczepu Gra-
sevina, charakteryzujace sie aromatami dojrza-
tych jabtek i pigwy. Przejrzysty kolor, charak-
terystyczna struktura oraz kwiatowo-owocowy
bukiet, tworza petnie harmonii i smaku, zakon-
czona tagodna goryczka w ustach.

1w 25

10-12°C

WHITE
MEDIOM DRy

3L- i

PONTE PORTUGAL

biate, potwytrawne

Potaczenie portugalskich szczepéw: Ferndo
Pires i Arinto daje wyjatkowe wino o jasnej,
stomkowej barwie, kwiatowo-tropikalnym aro-
macie i przyjemnym finiszu.

IMAKO VINO

DRY RED WINE

VRANAC - IMAKO WINO

czerwone, wytrawne

Przyjemne w piciu, wytrawne wino macedon-
skie o bogatej i migsistej strukturze. Powstate
z gron szczepu Vranac, wzrostych w mace-
donskim regionie winiarskim Ovce Pole. Wino
przejrzyste, o intensywnym aromacie czerwo-
nych i czarnych sliwek.

SH S“ A $44
1618"( ‘@ m

MEDIUM DRY

3L- i

PONTE PORTUGAL

czerwone, potwytrawne

Najbardziej znane portugalskie szczepy: Ca-
steldo, Trincadeira, Tinta Roriz oraz Syrah two-
rzg rubinowe wino z nutami czerwonych owo-
cow z przyjemnym finiszem.

H
16 18°C d .
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WINNE SMAKI KAUKAZU

GRUZJA - KRAJ WSPANIALYCH WIN, DOSKONALEJ KUCHNI ORAZ GOSCINNYCH LUDZI

Gruzja traktowana jest jako jeden z najstarszych obszaréw produkgji wina na $wiecie. Wedtug réz-
nych zrodet jego poczatki datuje sie miedzy VII, a V wiekiem p.n.e. Produkcja wina jest gteboko zako-
rzeniona w kulturze gruzinskiej. Dzieki wielowiekowej tradycji wytwarzania tego szlachetnego trunku
jego historia na state wpisata sie w dziedzictwo kulturowe kraju i jest jego nieodtgcznym elementem.

Druga nierozerwalna czescig dziedzictwa kulturowego Gruzji jest jej
kuchnia, na ktoéra sktadaja sie stosunkowo proste, lekkie, ale zara-
zem sycace potrawy. Znajdziemy w nich duzo pachnacych pomido-
réw, ogorkow, baktazandéw oraz soczystych owocéw. Nieodtacznym
elementem menu kazdego Gruzina jest oczywiscie mieso, w tym
baranina, a takze setki gatunkdw znakomitego sera. Kazda potrawa
okraszona jest duza iloscig aromatycznych ziot i przypraw.

Cecha charakterystyczng Gruzindw jest ich niezwykta goscinnos¢, kto-
ra najlepiej wida¢ podczas spozywania positkow w ich towarzystwie.

" Spotkania te przeradzajj sie czesto w dtugie biesiady z niezliczonymi
m toastami, gto$nymi rozmowami oraz wszechobecnym $miechem.

Rynek win gruzinskich w Polsce

Od kilku lat mozna zauwazy¢ niezwykle duze zainteresowanie Polakéw winami gruzinskimi. Jest to
z pewnosciag w duzej mierze, spowodowane popularnoscig wyjazddw turystycznych Polakéw do Gruzji
oraz ich cieptego przyjecia przez samych Gruzindw. Kluczowy jest jednak sam profil win gruzinskich,
ktory doskonale wpisuje sie w preferencje winiarskie Polakow. Wiekszos$¢ win z tej destynacji charak-
teryzuje sie intensywnym kolorem oraz niepowtarzalnym smakiem i aromatem czerwonych owocow.

Gruzja od kuchni z winami Gamziri

Firma TiM S.A. wyfaczny dystrybutor win Gamziri, w celu przyblizenia szeroko rozumianej gruzinskiej
kultury winiarsko-kulinarnej uruchomita projekt: ,,Gruzja od kuchni z winami Gamziri”. W ramach akgji
przygotowany zostat m.in. cykl filmoéw, w ktérych szef kuchni rodowity Gruzin Kakha Kebadze poka-
zuje jak przygotowac tradycyjne gruzinskie potrawy.

Na oficjalnym kanale TiM na YouTube pojawit sie cykl filméw ,Gruzja od kuchni z winami Gamziri",
w ktérych pokazujemy jak przygotowac: pierozki chinkali, placek chaczapuri, miesne szasztyki oraz
stodka pachlawe. Wszystkie te potrawy doskonale wspotgraja z wybranymi smakami win Gamziri.

Zobacz jak przygotowad
typowe gruzinskie potrawy.

ZESKANUJ MNIE




WINIARSKA, PODROZ Yﬁg KONKURS
DOOKOLA SWIATA 4" WINOTEKARZen

z Montevideo Wine Express

Wsiadz do pociagu i wyrusz z nami
w winiarska podréz. Poznaj tajniki
upraw winorosli w roznych
zakatkach Swiata 1 wygraj
prenumerate wina do konez

f
’

Wino to historia, pasja i rados$¢, ktéra mozemy sie dzieli¢. Jesli chcesz posze- ZESKANUJ MNIE
rzy¢ swoja wino-wiedze i do konca 2022 roku otrzymywac 3 wina miesiecznie,
za kazdym razem z innego kraju, wsigdZz do naszego magicznego ekspre-
su, odpowiedz na pytanie konkursowe na naszym profilu facebookowym:
Z MILOSCI DO WINA i wyrusz z nami w niezwyktg podréz dookota $wiata.

Nasz pociag, co miesigc zatrzymuje sie

na nowej stacji - im wezesniej do nas Ei KONKURS
dolaczysz tym wiecej <7 et

YoMl m

wina otrzymasz!

'ﬁ"!r'nﬂl'ua.Junll
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WINOTEKARZa

ETYKIETA
dowad osobisty wina

WIEDZA

Kazde wino ma swdj dowdd osobisty — to etykieta na butelce. Wielu z nas zastanawia sie, co ozna-
czaja te wszystkie tajemnicze terminy i stowa, ktére mozemy na niej znalez¢? Niech francuska czarna
owca — Le Grand Noir - postuzy za przewodnika po winnych etykietach!

Zacznijmy od danych obowiazkowych!

Na kazdej etykiecie wina, bez wzgledu na to, skad pochodzi, musi znalez¢ sie sze$¢ podstawowych
informacji: rodzaj wina, pojemnos¢ butelki, zawartos$¢ procentowa alkoholu, nazwa firmy butelku-
jacej, a takze informacja o zawartosci alergenow (zwykle siarczynéw) oraz numer serii.

LE GranD Noir

&3/LeGrandNoirPolska

DOLACZ DO NAS

Apelacja, tajemnicza nazwa,

LE
GRAND NVO/R®

GSM RED BLEND

francuskie, czerwone wytrawne wino wyprodukowane i butelkowane

w kraju pochodzenia

To fascynujice, czerwone, wytrawne Le Grand Noir powstalo z gron szczepéw

Grenache, Syrah i Moune re doj lzewaﬂcyt]\ na ponad 60 letnich krzewach

winnych, wzrastajacych nav«zgolzac oludniowej Francji, w apelacji Minervois

Dhugic i petne ukietem z

nutami |ezyn i wisni 7 akcentem czarnego pieprzu i pregpraw korzenmch
6 je si¢ z daniami na bazie

crerwonego migst, makaronu i dojiratych serw

PAYS D'0OC INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE
PRODUCT OF FRANC
BUTELKOWANE PRZEZ/BOTTLED BY: EMB 11315C AT F11160-315

ktora wzbudza ciekawos¢

Apelacja to nic innego jak klasyfikacja wina. Kazdy
kraj i zlokalizowane w nim winiarskie regiony rzadza
sie swoimi prawami i stosujg specyficzng termino-
logie: AOC (Francja), DOC i DOCG (Wiochy), DO
(Hiszpania). Na etykietach francuskich win znaj-
dziemy oznaczenia: AOP (Appellation d'Origine

Wtacany dystrybutar: TiM S.A. Protégée) / AOC (Appellation d'Origine Controlée),
43382 Bielsko Blata, PL IGP (Indication Géographique Protégée) oraz Vin
p , . -
zawlera siarczyny de Pays czy Vin de Table. To pierwsze, dawniej AOP,
e becnie AOC, oznacza najwyzszy system klasyfi-
alk.15% obj. « 750ml 313786381120221 a obec . pyzszy Sy Y

kacji wina. Kazda taka klasyfikacja jest ustanawiana

dekretem rzagdowym, ktory precyzuje m.in. obszar
uprawniony do postugiwania sie nazwa, dozwolone szczepy winogron, gestos¢ uprawy winorosli,
minimalng zawartos¢ alkoholu, maksymalna wydajnos¢ winnicy, sposob uprawy i technike produkgji
wina. Nastepne w klasyfikacji jest Vin de Pays, ktore nazywane jest winem regionalnym — idealna
kategoria win dla 0séb poszukujacych ciekawych smakéw, za niewygérowana cene. Trzecie, Vin de
Table, to nic innego jak wino stotowe. Wina te stanowig az 40% produkgji wszystkich win francuskich.

Producent ... to tutaj rozpoczyna sie historia kazdej butelki
Kolejna obowigzkowa informacja na etykiecie méwi nam, kto dane wino wyprodukowat oraz zabutel-
kowat. Renoma producenta jest gwarancja dbatosci, starannosci i najwyzszej jakosci.

NR 2 2022
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Im starsze, tym lepsze?

Rocznik widniejacy na etykiecie wina informuje o tym, w ktérym
roku miat miejsce zbiér winogron, z ktérych zostato wyprodu-
kowane wino. Czarna owca obala mit: nie wszystkie wina maja
predyspozycje do starzenia. W winach codziennych rekomendu-
je sie siega¢ po mtode, a w tych dojrzewajacych w beczkach te
5-10 letnie i starsze, jezeli oczywiscie maja takie predyspozycje ze
wzgledu na odmiane. Jesli wino lezakowato, zajdziesz na etykiecie
informacje ,barrel-aged”.

Procentowa zawartos¢ alkoholu - co nam méwia wartosci:
12% 13% 14%...2

Mowig nam przede wszystkim o intensywnosci smaku wina. Im
wiecej alkoholu — tym bardziej podkreslony jest smak wina, aro-
5B maty sa bardziej lotne, co oznacza, ze wino pachnie mocniej. Wina,
RO ktére majg wyzsze stezenie alkoholu, zwtaszcza podane zbyt ciepte,
RAND bedg pality w gardto, dlatego warto je przed podaniem schtodzic¢ -
GRENAGHE, SYRAH, MOURVEDRE 30 minut w lodéwce wystarczy dla wiekszosci win czerwonych, 2
,/‘/ 0 ] ﬂ godziny lub 20 minut w coolerze wypetnionym lodem i wodq dla
win biatych lub rézowych — méwi Tomasz Kolecki. Mistrz Polski

Sommelieréw, Prezydent Stowarzyszenia Sommelieréw Polskich.

GSM RED BLEND

Produkcja wina

Jesli winogrona zbierane sa recznie, to na etykiecie znajdziesz
informacje hand-harvested. Zwykle za takie wino zapfacisz wie-
cej niz za to, ktére powstato z mechanicznego zbioru winogron
- mechanical-harvested. Kolejng podstawowa informacja, ktéra
z reguly znajduje sie na etykiecie, bedzie stopien wytrawnosci
wina. | tak wino wytrawne oznaczane jest jako dry (fr. vin sec), pot-
wytrawne jako medium-dry (fr. demi-sec), potstodkie — medium
sweet (fr. demi-doux) i stodkie — sweet (fr. doux), pamietajmy, ze
czesto spotkamy te stowa w jezykach miejsca pochodzenia wina.

WINE OF FRANCE

Siarczyny - nie takie straszne!
Dodanie minimalnej ilosci siarki do wina podczas produkdji jest catkowicie naturalng sprawa. Chroni
ona przed przedwczesng utratg jakosci wina oraz ma wptyw na zachowanie aromatéw owocow, ale
przede wszystkim chroni wino przed procesem oksydacji. W przypadku win wytrawnych stezenie
siarczynow jest niskie. W winach stodkich zas ich nasycenie jest poréwnywalne do tego, ktére znaj-
dziemy... w paczce rodzynek!

Twércy wina Le Grand Noir Robert Joseph i Hugh Ry- A teraz nie pozostaje
man, cenieni na catlym $wiecie winni specjalisci, posta- nic innego, niz wybrac sig
nowili potaczyc sity i na bazie klasycznych, francuskich, dO.Skle.p utrozp oczqc,
winiarskich tradycji stworzy¢ cos nowego, oryginalne- (nie)winng przygode!
go. Dlatego tez, na etykiecie wina Le Grand Noir znaj-
duje sie czarna owca — symbol przecierania nowych
szlakow, przetamywania schematéw. | takie jest to
wino — réznorodne, z szerokimi walorami smakowymi,
nieszablonowe. Czasem bywa le capricieux jak infor-
muje nas etykieta — czyli kaprysne, ale w pozytywnym
znaczeniu tego stowa, czyli, nie lubi ptaskich waloréw

smakowych i nie zadowoli sie byle czym, lub les deux
monde, czyli faczace dwa Swiaty — Swiat starych fran-
cuskich tradycji oraz nowoczesnego podejscia lub le
guitare electrique - elektryzujace smakiem.
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KROK ZA KROKIEM

TiM S.A. wspiera dziatalno$¢ Projektu ZUZA, ktéry realizowany jest z mysla o dzieciach
i mtodziezy z niepetnosprawnoscia, ktére wychowuja sie w rodzinach zastepczych, adop-
cyjnych i placéwkach opiekunczych. Wojna w Ukrainie, tragedia tysiecy ludzi i ogromne
nieszczescie dzieci sprawily, iz pojawita sie potrzeba stworzenia nowego obszaru pomocy,
zgodnego z profilem organizacji. W ramach obszaru Ukraina - Projekt ZUZA, z ktérym
nieprzerwanie wspoétpracuje Spotka TiM prowadzi zajecia dla dzieci z Rodzinnych Doméw
Dziecka, w ktérych uczestnicza psycholog i pedagog z Ukrainy, prowadzone sg réwniez
lekcje jezyka polskiego dla dzieci i dorostych, ktérzy znalezli bezpieczna przystan w ustron-
skich osrodkach wypoczynkowych. Projekt ZUZA konsultuje takze ukrainskie dzieci z niepet-
nosprawnosciami. Wszystkie podejmowane dziatania maja charakter dtugoterminowy.

Obserwujac  sytuacje uchodzcéw firma
TiM wraz z Projektem ZUZA dostrzegta
potrzebe pomocy materialnej i zaopa-
trywania uchodzcéw nie tylko w artykuty
spozywcze, ale takze w odziez i obuwie.
Chcac wywotaé usmiech na twarzach pod-
opiecznych inicjatywy, Spétka TiM zakupi-
fa obuwie sportowe dla dzieci i mtodziezy
z Ukrainy mieszkajacych w Ustroniu. Gest
ten sprawit rados$¢ najmtodszym i ich ma-
mom, a my po raz kolejny przekonalismy
sie, ze dobro zawsze powraca.

ZESKANUJ MNIE

“z mitosci do udzi  EEem

N W P
Wiecej informadji na temat =l
Projektu ZUZA znajdziesz tutaj: E
www.projektzuza.pl .
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Wraz z nadejsciem cieptych dni rozpoczyna sie sezon .
na grillowanie i radosne chwile spedzane w gronie WINOTEKARZ
znajomych. Idealnym towarzyszem takich spotkan sa 2.3
. . L AN poleca nasze nowosci
wina bag in box, a wsréd nich nowos¢ — pdtwytrawne
wina Ponte Portugal BiB 3l w wers;ji biatej oraz czer-
wonej. O zaletach win w opakowaniach BiB piszemy
na str. 9. Ale to nie jedyna, pasujaca na lato i jesienn nowos¢, ktéra pojawita sie w ostatnim
czasie w naszym portfolio. Zapraszamy réwniez do degustacji biatego, wytrawnego, gruzin-
skiego wina Gamaziri Rkatsiteli oraz niemieckiego, niezwykle swiezego i aromatycznego wina
Kunst Riesling. Podazajac za trendami i rosnaca popularnoscig win bezalkoholowych, TiM
wprowadzit do oferty niemieckie wino bezalkoholowe Leonard Kreusch Riesling 0%, ktére
pozwala cieszy¢ sie smakiem wina bez ograniczen. PrzygotowaliSmy takze specjalng propozy-
cje dla koneseréw — wybitne wina Uone przeniosg Was do eleganckiego, winiarskiego swiata
stonecznej Italii.

WrOCHY

UONE UONE
Nero D’Avola Sicilia DOC, Primitivo Di Manduria DOC,
czerwone, potwytrawne czerwone, pétwytrawne

& T ’ I7

— 8-10°C 10-12°C
§5 §4

NIEMCY B

RIESLING

ALCOHOL-FREE

QUALITATS W N

NEOF Grnv ~

KUNST LEONARD KREUSCH

Riesling, Riesling 0% alk.
biate, pétwytrawne biate, pétwytrawne

ZAPRASZAMY DO OCENIANIA NASZYCH WIN W APLIKACJI VIVINO 15



kuchnia
:WINOTEKARZem

o B
KREM Z BIALYCH WARZYW Z WINEM

SKEADNIKI SPOSOB PRZYGOTOWANIA e
* 1/2 duzego selera, Seler, por i ziemniaki pokrdj w mniejsze kawatki, wtéz do garnka
* 1 por — biata czesc, i przesmaz lekko na masle. Dodaj biate wino, chwile pogotuj, az
* 3 $rednie ziemniaki, ptyn nieco odparuje. Nastepnie dodaj bulion i pozostate warzywa.
« 1 korzen pietruszki, Gotuj pod przykryciem, do czasu az warzywa beda miekkie. Ugotuj
* 11yika chrzanu ze stoika, szparagi i jajka przepidrcze. Na koniec dodaj mascarpone rozrobione
« lyikamasta, w 1/2 szklanki wody, catos¢ doktadnie wymieszaj i zagotuj. Zupe
+100 ml biatego, wytrawnego wina, zblenduj, dopraw sola i pieprzem. Podawaj udekorowane zielonymi
« 1litr bulionu warzywnego, szparagami, szczypiorkiem igrzankami. Najlepiej smakuje z biatym,

« 1- 21yiki serka mascarpone wytrawnym winem Gamziri Rkatsiteli.

* szparagi, szczypiorek i grzanki do dekoracji,
« 561, pieprz do przyprawienia.

SKEADNIKI

* 500 g malin,

* 1/2 butelki biatego, wytrawnego wina Panul Sauvignon Blanc
Reserve,

* 1/2tyiki soku z cytryny,

* Tyike cukru,

+ foremki do lod6w.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Maliny kroimy na pét i wkfadamy 6 potéwek do foremki na lody. Na- -
stepnie zalewamy biatym winem zostawiajac okoto 1cm wolnej prze- —
strzeni od gdry foremki (w kolejnym kroku, dla efektu, wow”dodamy ~ PANUL
tam mus z malin), wktadamy patyczek i wstawiamy do zamrazalnika o

- ) - - na okoto 30 minut. W tym czasie przygotowu;emy puree zmalin - do
rondelka wsypujemy cukier oraz wlewamy sokz cytryny, gotujemy razem przez 2-3 minuty. Nastepnie dodajemy wczesniej rozgniecione ma-
liny i gotujemy przez 5 minut. Wyciagamy wczesniej wstawione do zamrazalnika foremki i dodajemy ostudzone puree malinowe. Ponownie
whkiadamy nasze lody w foremkach do zamrazalnika i zostawiamy na minimum 12 godzin, aby w pehni sie zmrozity. Gotowe.

i

SKEADNIKI

«ser typu camembert lub halloumi,
* zosnek,

« oliwaz oliwek,

* bazylia,

« konfitura z zurawiny,

« orzechy whoskie.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Czosnek przetrzyj przez praske, pofacz z oliwg z oliwek i natrzyj
nimi krazki sera (nie rozkrawaj go). Ser potéz na folii aluminio-
wej i wstaw do lodowki na okoto godzine. Nastepnie grilluj z
kazdej strony okoto 10-15 minut. Podawaj gorace, udekoruj ba-
zylia, konfitura z zurawiny oraz orzechami. Idealnie komponuje
sie z zerwonym, wytrawnym winem Le Grand Noir Merlot.

L)
@ﬁf&. tACZENIE WINA Z JEDZENIEM

Jedzenie jest ... Wino wydaje sie... 0Oznacza to, ze...

Stone Mniej wytrawne, mniej kwasne S6l dobrze komponuje sie z winami

Kwasne Mniej kwasne, stodsze Wino musi mie¢ przynajmniej tyle kwasowosci, co jedzenie
Stodkie Bardziej wytrawne, kwasniejsze, mniej stodkie Wino musi by¢ tak samo stodkie lub stodsze od jedzenia
Thuste/Oleiste Mniej kwasne taczy sie z kwasnymi winami

Pikantne (Chilli) Bardziej wytrawne Paruje dobrze z winem o niskim alkoholu i stodycza w winie
Intensywne w smaku | Zdominowane jedzeniem Koresponduje z intensywnymi w smaku winami

e
° @ /z_milosci_do_wina
& /ZmilosciDoWina
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