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WinoTekarz powstat z pasji do wina, ktéra chcemy

OD REDAKCII sie dzieli¢ zinnymi, dlatego jest nam niezmiernie mito,

ze kolejny raz mozemy Cie zaprosi¢ w (nie)winna
@ podréz opisana na tamach naszego biuletynu.

W czwartym numerze naszego magazynu przeniesiemy

° Cie w Swiat nowych smakéw i fascynujacych odkry¢. Roz-

Wl 1’1 O winiemy temat zréwnowazonego rozwoju w chilijskiej win-

nicy Cono Sur. Przyjrzymy sie ich podejsciu do produkgji

wina oraz dbatosci o Srodowisko. Nastepnie przeniesiemy

T E K A R Z sie do Portugalii, aby poznac smak i urok wina Vinho Verde

czyli tzw. zielonego wina, bedacego symbolem swiezosci

i mtodocianego charakteru. Odwiedzimy réowniez Motda-

wig, ktéra jest jednym z najwazniejszych producentow wina na wschodzie Europy i kryje w sobie bo-

gactwo winiarskiej tradycji i wyjatkowe terroir. Porozmawiamy rowniez o pasiji... takze tej do gotowa-

nia, dzielac sie z Toba przepisami na wyjatkowe drinki na bazie wina, ktére mozesz tatwo przygotowac

w domu, aby zaskoczy¢ swoich gosci. Na koniec zapoznamy sie rowniez z winami bezalkoholowymi,
ktore zyskuja coraz wieksza popularnosé.

Wyrusz z nami w te pasjonujaca podréz - a wszystko to Z MILOSCI DO WINA.

WinOTEKABZ
proponuje
. ! .
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EGZOTYCZNA NUTA ]
. e Portada Vinho Verde
szprycer z mango, kolendra i chili Vinho regional Lisboa
biate, pétwytrawne
Sktadniki:

« 200 ml p&twytrawnego,
biatego wina Portada Vinho Verde
» 60 ml pulpy mango
2 plasterki chili
10 listkéw kolendry
» 80 ml wody gazowanej
« lod

Przygotowanie:
1. Posiekaj drobno chili i wymieszaj z pulpa mango.
2. Do kieliszka wlej pulpe mango.
3. Dodaj 16d, dolej schtodzone biate wino
i wymieszaj doktadnie z pulpa za pomoca tyzki.
4. Cato$¢ uzupetnij woda gazowana.
5. Udekoruj kieliszek listkami swiezej kolendry.
6. Dla wzmocnienia aromatu mozesz dodac
do szprycera posiekang kolendre.
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NOWA ODStONA TRADYCJI
midd pitny w wersji na zimno

Sktadniki:

60 ml miodu pitnego Ztota Pasieka, trojniak
30 ml $wiezo wycisnietego soku z cytryny

60 ml soku jabtkowego

kilka plasterkdw jabtka do dekoracji

kostki lodu

ORZEZWIAJACY SMAK LATA
wyjatkowe potaczenie
wina musujacego i brzoskwini

Sktadniki:

120 ml schtodzonego wina musujacego Benvenuto,

biate, potstodkie

30 ml soku z brzoskwini

kilka plasterkéw brzoskwini do dekoracji
kilka listkow miety do dekoragji

kostki lodu

Przygotowanie:

1.

W szklance do drinkéw umies¢ kilka kostek lodu.
2. Wlej schtodzone wino musujace.

3.

4. Delikatnie wymieszaj sktadniki za pomoca

Dodaj sok z brzoskwini.

tyzeczki barmanskiej.

. Udekoruj drink kilkoma plasterkami brzoskwini

oraz listkami miety.

. Podawaj od razu, aby cieszyc sie jego

orzezwiajgcym smakiem.

Benvenuto
Spumante
biate, potstodkie

Przygotowanie:

1.

2.

W shakerze lub kieliszku barmanskim
umies¢ midd pitny.

Dodaj $wiezo wycisniety sok z cytryny
i sok jabtkowy.

3. Dodaj kilka kostek lodu.

4. Delikatnie wymieszaj sktadniki.
5.
6
7

Przelej zawartos¢ do szklanki koktajlowe;j.

. Dodaj kilka plasterkdw jabtka do dekoradji.
. Podawaj schtodzony.




INNOWACYINOSE, JAKOSC,
ZROWNOWAZONY ROZWO!

Winnica Cono Sur powstata w 1993 roku
w Chimbarongo, w Chile. Jest wioda-
cym producentem Pinot Noir w Nowym
Swiecie, 2 najwiekszym producentem
win organicznych w Chile, 3 najwigkszym
eksporterem wina w Chile. Posiada 1344
hektary winnic od Aconcagua po Bio Bio,
a wszystkie winnice sg zarzadzane zgodnie
z przyjaznymi Srodowisku zasadami zrow-
nowazonego rozwoju.

Zasady korzystania z czystej energii i re-
dukcja wptywu na srodowisko od zawsze
stanowity gtéwne zatozenia filozofii Cono
Sur. Z mysla o zmniejszeniu emisji gazéw
cieplarnianych i kosztow energii elektrycz-
nej winiarnia rozpoczeta ocene wymagan
technicznych i wykonalnosci dla projektu
montazu paneli stonecznych w swoich po-
siadtosciach.

W trakcie realizacji projektu wiasciciele do-
strzegli, ze potrzeby geograficzne w zakre-
sie temperatur oraz wystepujace w winni-
cach promieniowanie stoneczne sprzyjaja
wykorzystaniu energii stonecznej do pro-

dukcji energii elektrycznej. Idac tym tropem
od 2017 roku w Cono Sur systematycznie
instalowane sg panele stoneczne. Do dzi-
siaj wykonano 5 instalacji fotowoltaicznych
zlokalizowanych w El Encanto (Aconcagua),
Campo Lindo (Leyda), La Espuela (Maule),
Las Lomas i Santa Elisa (Colchagua).

Dzieki wdrozeniu paneli stonecznych 83%
winnic Cono Sur otrzymuje energie ze zrodet
odnawialnych.

Cono Sur definiuje czestotliwos¢ i dtugosc¢
okreséw nawadniania swoich winnic, stosu-
jac odpowiednia ilos¢ wody dokfadnie w tej
chwili, gdy jest potrzebna.

Wszystkie winnice Cono Sur wyposazone
sg w kroplowe systemy nawadniania, po-
wszechnie uznane i zatwierdzone w rolnic-
twie, jako jeden z najbardziej efektywnych
systemow irygacyjnych. W niektérych posia-
dtosciach ich wdrozenie opiera sie na wodzie
przechowywanej w sztucznych lagunach do
pdzniejszego rozprowadzenia z wykorzysta-
niem zautomatyzowanego systemu nawad-
niania. Pozytywnym efektem ubocznym jest
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Cono Sur Bicicleta Cono Sur Organic Cono Sur Reserva Especial ~ Cono Sur Single Vineyard 20 Barrels
Pinot Noir Chardonnay Carmenere Riesling Cabernet Sauvignon
czerwone, wytrawne biate, wytrawne czerwone, wytrawne biate, wytrawne czerwone, wytrawne

DOLACZ DO NAS /ConoSurPolska
www.ConoSur.pl [ /ConoSurPolska

generowany przez sztuczne zbiorniki specy-
ficzny ekosystem, ktéry sprzyja réznorodno-
Sci biologicznej i pozwala na wspdlne wyko-
rzystanie tego zasobu pomiedzy winnicami
a lokalna fauna i flora.

Winiarnia Cono Sur uczestniczy réwniez
w inicjatywie Science Based Target (SBT),
ktéra stanowi, ze cele oparte na aktualnym
stanie wiedzy naukowej zapewniaja jasno
okreslong sciezke dla firm, ktéra umozliwia
ograniczanie emisji gazéw cieplarnianych.
Pomaga to zapobiegaé najgorszym skutkom
zmian klimatu i chroni¢ przyszty rozwd;. Celem
jest osiggniecie zerowych emisji do 2050 roku,
zgodnie z kryteriami SBT (maksymalnie 1,5°C).
Zarzadzanie zrownowazonym rozwojem
w Cono Sur to zarzadzanie energia, $ladem
weglowym, zuzyciem wody, organiczne
zarzadzanie winnicami oraz bioréznorod-
nos¢. Rbwnowaga w zarzgdzaniu wszystkimi
wskazanymi powyzej elementami sprawia,
iz Cono Sur uznawana jest za lidera zmian.
Zostato to potwierdzone uzyskanym w 2021
certyfikatem B-Corp, ktéry przyznawany jest
przedsiebiorstwom wykazujagcym konkretne,
efektywne dziatania na rzecz ochrony $ro-
dowiska, korzystnych warunkéw wspotpracy
i rozwoju lokalnych spotecznosci.

Wiecej o certyfikacie B-Corp
dla Cono Sur
w materiale filmowym:

WINOTEKARZ
poleca nowosc
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Cono Sur Bicicleta $
Sauvignon Blanc Blush ﬂ 1 BC]G @ @
8.10°

rozowe, wytrawne
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Winl?c’;ECIﬁRiz VINHO VERDE

ODKRY]J] MAGIE
PORTUGALSKICH WIN

LEKKIE, DELIKATNIE MUSUJACE, ORZEZWIAJACE.
Takie wilasnie sa wina Vinho Verde, jedne z najbardziej
charakterystycznych win produkowanych w Portugalii.

TiM S.A. posiada w swojej ofercie trzy takie pozycje winiarskie:
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PORTADA

Yinho Verde

Vinho Verde Vinho Verde
D DOC

DOC

Ponte Portugal Ponte Portugal Portada Vinho Verde
Vinho Verde DOC Vinho Verde DOC biate, potwytrawne
biate, pétwytrawne rézowe, potwytrawne
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Nazwa , VINHO VERDE”
dostownie oznacza ,,ZIELONE WINO”

i odnosi sie do swiezosci i mtodocianego
charakteru tego wina. Produkowane sa
glownie w regionie Minho, na pétnocy
Portugalii. Miejsce to stynie z zielonych
wzgorz, bujnych laséw i oceanicznej bry-
zy, a czynniki te wplywaja na smak i styl
Vinho Verde.

Charakterystyczna cecha wina Vinho Verde
jest jego swiezos¢ i lekkos¢. Jest to wino
o niskiej zawartosci alkoholu, zwykle w gra-
nicach 9-11%, co czyni je idealnym wybo-
rem na gorace lato lub jako aperitif. Ma ono
réwniez naturalna kwasowos¢, ktéra nadaje
mu zywa i orzezwiajaca strukture.

Tradycyjne wina Vinho Verde s3 biate lub
rézowe, chociaz istnieja rowniez czerwo-
ne odmiany. Biate wina s3 najbardziej
popularne i charakteryzuja sie jasnozét-
tym lub lekko zielonym kolorem. Maja
intensywne aromaty owocowe, takie jak
cytrusy, jabtka, gruszki oraz nuty ziotowe
i kwiatowe.

Vinho Verde jest produkowane ze spe-
cjalnych odmian winogron, takich jak
Alvarinho, Loureiro, Arinto czy Trajadura.
Kazda z tych odmian wnosi wtasny smak
i aromat do finalnego wina.

To wino doskonale komponuje sie z daniami o lekkiej strukturze, takimi jak
owoce morza, satatki, sushi czy potrawy z kurczaka.

Orzezwiajacy charakter win Vinho Verde, niski poziom alkoholu i bogactwo smakoéw czynia
je popularnym wyborem zaréwno w kraju, jak i za granica. Dla mitosnikow lekkich, Swiezych
win, jest to idealny wybdr, ktéry zapewnia niezapomniane doznania smakowe.

K3 /ponte.portugal
K3 /PortadaPolska



FASNSIG)] PASSIAMO

Pasje sq tym, co napedza naszq wyobraznie, motywuje do dziatania i przynosi
niezliczone korzysci zaréwno na poziomie emocjonalnym, jak i intelektual-
nym. Bez wzgledu na to, czy naszq pasjq jest malowanie, gra na instrumencie,
gotowanie czy sport, poswiecanie czasu na to, co kochamy, jest niezwykle

wazne dla naszego dobrostanu.

Pasje daja nam przede wszystkim rado$¢ i sa-
tysfakcje. Kiedy sie w nie angazujemy, odczu-
wamy gtebokie zadowolenie i rado$¢ ptynaca
z robienia tego, co kochamy. To uczucie , flow”,
w ktérym czas przestaje istnie¢, a my w pet-
ni oddajemy sie temu, co mamy przed soba.
Pasje pozwalajg nam wyraza¢ nasza kreatyw-
nos¢, wyobraznie i osobowos¢, dajac nam po-
czucie spetnienia.

Korzyscia ptynaca z posiadania pasji jest takze
rozwdj osobisty. Dzieki nim stajemy sie lepsi
w tym, co robimy. Praktyka, samodoskonale-
nie i wyzwania, ktore przed soba stawiamy,
pomagajg nam rozwija¢ umiejetnosci, zdo-
bywac¢ nowe doswiadczenia i pogtebiac nasza
wiedze. Pasje ucza nas cierpliwosci, wytrwato-
4ci i determinacji, gdy dazymy do osiagniecia
wyznaczonych celdw.

Majg roéwniez pozytywny wplyw na nasze
zdrowie psychiczne i fizyczne. Realizacja pa-
sji pozwala nam redukowac stres, poprawia
samopoczucie i zwigksza odpornos¢ na ne-
gatywne emocje. Zajecia, ktére przynosza
nam przyjemno$¢ pozwalaja oderwac sie od
codziennych trosk i skupi¢ na czyms, co nas
naprawde interesuje.

i

DAL

Passiamo Passiamo Passiamo
IGT Terre Di Chieti IGT Puglia IGT Puglia
Pecorino Primitivo Zinfandel
czerwone, wytrawne

biate, wytrawne czerwone, potstodkie
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Ludzie majg rézne rodzaje pasji. Niektorzy
kochaja sztuke i wyrazajg swojg kreatywnos¢
poprzez malowanie, rzezbienie lub fotografie.
Inni pasjonujg sie muzyka i znajduja swoje
powotanie w grze na instrumencie lub $pie-
waniu. Sg takze osoby, dla ktérych pasja jest
gotowanie i eksperymentowanie z réznymi
smakami i przepisami. Sport, podrdze, pisanie,
taniec, projektowanie mody - lista pasji jest
niemal nieograniczona.
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Passiamo Prosecco

Passiamo Prosecco Rose
musujace musujace
biate, wytrawne rézowe, wytrawne

Passiamo Passiamo
IGT Puglia IGT Puglia
Nero Di Troia Appassimento

czerwone, potwytrawne czerwone, potwytrawne

@ /Wino_Passiamo



PASSIA o pasja,

podana we wtoskim stylu.

PASSIAMO to wino, ktore zainspiruje

i sprawdzi sie idealnie przy kazdej okazji,
na przyktad stuchaniu podcastu

o pasji — nie tylko do wina...

Spedzcie razem z nami wieczor,

w eleganckim tonie, delektujac sie winem
oraz stowami ptynacymi z podcastow
serii ,Rozmowy przy winie”.

») YouTube © spotify




ODKRYJ UKRY

STREFA MARKI

PRZEDSTAWIAMY
ZAGADKOWY'
SWIAT-WIN
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Wejdz do swiata starozytnych opowiesci, gdzie wizjonerski lekarz
stworzyt cudowny eliksir, miksture zdolng uzdrawiac zaréwno ciato,
Jjak i dusze. Ku czci jego pamieci, ten niezwykty napéj nazwano
Black Doktor. Dzis nasze wyjgtkowe wina nadal oczarowujg swoim
ekskluzywnym smakiem i niezréwnang charakterystykg.

Gdzie Pasja Spotyka Doskonatosc: Winiarnia Bostavan

Za kazda butelka wina Black Doktor stoi
Winiarnia Bostavan, prawdziwy znawca,
ekspert, ktory osiggnat doskonato$é w pro-
cesie tworzenia arcydziet sztuki winiarskiej.
Winnica dziata od 2003 roku i jest czescia
grupy Purcari. Nieustanne dazenie do do-
skonatosci ksztattuje tozsamos¢ kazdego
wina, pozwalajgc na przezycie niezapo-
mnianych chwil eksploracji i gtebokiego
pragnienia przygody. Winiarnia Bostavan
to czotowy gracz w branzy winiarskiej i je-
den z najbardziej renomowanych eksporte-
réw w Republice Motdawii. Wina z winiarni
Bostavan obecne sg na rynkach w ponad

25 krajach, w tym Rumunii, Polsce, Czechach,
Ukrainie, Rosji, Stanach Zjednoczonych, Chi-
nach, Korei, Japonii i wielu innych, co czyni
producenta czotowym eksporterem wina
w Europie Srodkowej i Wschodniej.

Kolekcja win Bostavan zostata nagrodzona
ponad 70 srebrnymi, brazowymi i ztotymi
medalami zdobytymi na prestizowych mieg-
dzynarodowych konkursach, takich jak De-
canter Asia Wine Awards, Decanter World
Wine Awards, International Wine Contest Bu-
charest, International Wine & Spirit Compe-
tition, Challenge International du Vin i inne.

Ikony w najnowszej
odstonie:

Black Doktor Red Dry
i White Doktor

N
@; WHITE T
559 DOKTOR "'

Black Doktor
Cabernet Sauvignon,
Merlot, Saperavi
czerwone, wytrawne

CHARDONNAY + FETEASCAALEA

White Doktor
Chardonnay,
Feteasca Alba
biate, wytrawne



W sercu kazdego wina Black Doktor kryje sie trio, ktére je wyréznia: niezaleznos¢, pasja
i przygoda. Ta harmonijna mieszanka daje mito$nikom wina wolnos¢ w delektowaniu sie
tym, co uwielbiaja, do zanurzenia sie w tym co niezbadane i nowatorskie oraz tworzenia
niezapomnianych doswiadczen wynikajacych z czystej pas;ji.

Przygotuj sie na wyjatkowe doznania oferowane przez nasze dwa kultowe wina, ktére dosko-
nale oddaja esencje filozofii Black Doktor. Po pierwsze, Black Doktor Red Dry, wysmienite pota-
czenie Cabernet Sauvignon, Saperavi i Merlot oraz gteboko rubinowy kolor i aksamitny bukiet
dojrzatych jagdd, czarnej porzeczki i Sliwek. Znakomicie sprawdzi sie w potaczeniu z dojrzatymi
serami, duszong wieprzowing, kaczka lub idealnie sezonowanym stekiem, odkryj autentyczna
rozkosz na podniebieniu wzbogacona intensywnosciag nut dojrzatosci. Wino zalecamy podawac
w temperaturze od +16°C do +18°C, aby w petni odkry¢ jego wyrazne aromaty i bogaty smak.

Kolejny klejnot, ktory pragniemy zaprezen-
towad to White Doktor, czarujace wino prze-
znaczone dla mitosnikbw gron szczepow
Chardonnay i Feteasca Alba. Bladozotty ko-
lor to zapowiedz skarbéw znajdujacych sie
w jego wnetrzu, dodatkowo okraszonych wy-
kwintnym bukietem biatych kwiatéw. Legen-
da gtosi, ze eliksir ten narodzit sie z marzen
mtodej damy. Po latach nieustajacego po-
szukiwania spotkata lekarza, ktory posiadat
brakujacy sktadnik, na zawsze uwieczniony
w nazwie ,White Doktor”.

Do dzi$ wino to zachowato swoj ekskluzyw-
ny smak, oferujac zbalansowane aromaty nut
cytrusowych i zdecydowane akcenty dzikiej
rézy. Po schtodzeniu i podaniu w temperatu-
rze od +10°C do +12°C, wino zachwyca deli-
katna i dlugotrwatg swiezoscia.

Pozwél sobie na niezapomniane
wspomnienia

Obecnos¢ win Black Doktor zamienia zwykite
chwile w cenne wspomnienia. To zaproszenie
do cieszenia sie towarzystwem bliskich, wieto-
wania najcenniejszych kamieni milowych w zy-
ciu. Pozwél kazdemu tykowi odcisnac swe piet-
no, na zawsze zaznaczajac radosne rozdziaty
Twojej historii. Odkryj ukryte skarby skrywane
w kazdej kropli wina Black Doktor. Zanurz sie
w Swiecie tajemnic i urokéw, gdzie alchemia
smakdw tanczy na Twoim podniebieniu.

Wyrusz w niezapomniana
podréz i pozwdl Black Doktorowi
poprowadzi¢ Cie przez kraine
niezrownanego smaku

i niezapomnianych doswiadczen.

A By

KEUPONATIME, A YOUNG
LOIDFEAVED OF CREATING THE
HR.0F HAPPINESS, AFTER
OGS FSEARCHING, SHE MET A
OETORWHO HAD THE MISSING




WINOTEKARZ
radzi

W ostatnich latach branza alkoholowa przeszta duze zmiany, rynek podbity
napoje ,.alkoholowe” bez alkoholu. Dotychczas najwieksza popularnos¢ zdo-
bywaty piwa 0%, do tego stopnia, ze aktualnie w kazdym osiedlowym sklepie,
znajdziemy wiele rodzajéw tego trunku, od piw popularnych marek, po te
bardziej kraftowe. Dla fanéw bardziej stodkich napojéw, browary wypuscity
na rynek tez wersje smakowe piw 0%.

Co jednak z winami 0%? Czy branza tez widzi nisze w produktach bezalkoholowych?
Wina bezalkoholowe sa coraz czesciej dostepne na rynku, wprawdzie nie na taka skale
jak piwa, ale obserwuije sie trend rosnacy w tej kategorii. Jest to z pewnoscig odpowiedz
na zwiekszajace sie zainteresowanie konsumentow zdrowym stylem Zycia oraz potrzebe
wyboru bezalkoholowych alternatyw z réznych wzgleddw. Oferujg one nie tylko orygi-
nalne smaki i bukiet aromatow, ale takze sa doskonatym wyborem dla oséb, ktére nie
spozywaja alkoholu.

CZY WINO POZBAWIONE PROCENTOW TO NADAL WINO?
NA CZYM POLEGA PROCES DEALKOHOLIZACJI?

Wielu mitosnikéw wina zadaje sobie pytanie, czy ten pozbawiony procentéw trunek
nie traci swoich{war’coéci»s,makmychi-idpowetny@Uprzedzenia te wynikaja gtownie
ieznajomosci p u produkdji wina bezalkoholowego, ktéry niewiele rozni sie od

O
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Wino tradycyjne jak i to dealkoholizo-
wane robione jest z moszczu winogro-
nowego, czyli $wiezo wycisnietego soku
z owocow winogron. Nastepnie taki
produkt ulega fermentacji, ktéry jest
najwazniejszym procesem winifikacji,
czyli tworzenia wina. Wino 0% przecho-
dzi proces winifikacji tak samo, jak tra-
dycyjny, zawierajacy alkohol napd.

W przypadku wina bezalkoholowego jest
ono pod koniec poddawane dodatkowo
dealkoholizacji, ktéra w skrocie polega na
usunieciu procentdéw z wina w procesie
ekstrakcji prozniowej. W wyniku takiego
procesu wino traci alkohol, zachowujac
przy tym dobry smak, aromat i prozdro-
wotne substancje (m.in. naturalne prze-
-ciwutleniacze - polifenole).

Dlaczego
warto siegnac po
wino bezalkoholowe?

Bezalkoholowe wina stanowig doskona-
ta alternatywe dla osob, ktdre nie spo-
zywaja alkoholu z réznych przyczyn. Sa
one réwniez doskonatym wyborem dla
ludzi, ktorzy chca delektowac sie winem
w ciggu dnia, bez obawy o wptyw alko-
holu na zdolnosci poznawcze oraz funk-
cjonowanie. Wina bezalkoholowe cha-
rakteryzuja sie niska kalorycznoscia, co
moze przyczynic sie takze do utrzyma-
nia zdrowej wagi i ogdlnego dobrego
samopoczucia.

Wina bezalkoholowe
w portfolio TiM S.A. - zapraszamy
do zapoznania sie z oferta.

Viverty Viverty Viverty Suerente Leonard Kreusch
Chardonnay Chardonnay Merlot Gran Seleccion Riesling
biate, potstodkie biate, potwytrawne czerwone, potwytrawne musujqce, biate, stodkie biate, potwytrawne
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WIiNOTEKARZ WINA
NAGRODZONE

LE

GRAND VOIR

Le Grand Noir
IGP PAYS D'OC Viognier
biate, wytrawne

PANUL i, 2.

Panul S aa Cono Sur - ,‘.”',? ‘ Le Grand Noir

Chardonnay Sauvignon Blanc Blush ‘e ] GSM

biate, wytrawne - rézowe, wytrawne = 3 "_ - 4 czerwone, wytrawne

INTERNATIONAL ROSE DECANTER WORLD WINE ENTHUSIAST
CHAMPIONSHIP WINE AWARDS BEST BUY
7177' ¥ “'T‘\‘ ’ A oy 9?%»1“

Wi

NE
ENTHUSIAST

Decanter
]L R

LE

GRAND NVOZR

LE

3
i GRANR‘./V‘OIA’ |
i
i

Le Grand Noir
Chardonnay
biate, wytrawne

|
" }w ’ Cono Sur Organic
Cabernet Sauvignon,
Carmenere, Syrah
czerwone, wytrawne

Le Grand Noir
Rose
rézowe, wytrawne

NR 4 2023
TEKARZ

3 { |




WEOCHY &

FRANCJA =

WINOTEKARZ

poleca nasze nowosci

BAR ROYAL

BAR ROYAL. Bl BAR ROYAL
coconut —maong® strawberry

R ———— e e ——

Benvenuto Bar Royal Bar Royal Bar Royal
Spumante Kokos Mango Truskawka
biate, potstodkie musujace musujace musujace

biate, stodkie biate, stodkie rézowe, stodkie

(1)

PORTUGALIA

Le Petit Noir Le Petit Noir Tram 68 Tram 68
czerwone, biate, czerwone, biate,
potwytrawne potwytrawne wytrawne wytrawne
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kuchnia

tWIINOTEKARZem

RED VELVET czyu
CZERWONY AKSAMIT

SKEADNIKI

Czerwony biszkopt:

+120 g masta w temp. pokojowej

+300 g cukru pudru

«2jajka (koniecznie w temp. pokojowej)
60 ml oleju

«25ml czerwonego barwnika do zywnosci
«20 ml biatego octu winnego

+350 g maki typu 550

« 5 proszku do pieczenia

+2gsoli

+250 g maslanki

Krem:

+400 g mascarpone

«120 g masta w temp. pokojowej

+150 g cukru pudru

« Starta skérkaz 1 cytryny
Dodatkowo do ciasta:

«50 g konfitury rozanej

« platki rozy jadalnej do dekoragji

CHILE

TIERRA -
AUFERA

DRY
WHITE WINE

Polecamy parining
z Tierra Aufera
biate, wytrawne

w?no NR 4 2023 Niniejsze G

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Upiecz czerwony biszkopt:

1. Mikserem ucieraj masto z cukrem pudrem przez 67 minut,
az zyska jasny kolor.

2. Nastepnie dodawaj jajka, po jednym na raz, caly czas ucierajac mikserem.

3. Kiedy masa bedzie jednolita, dodaj barwnik, ocet i ucieraj dalej.
4. Nastepnie, caly czas mieszajac, dodaj maslanke, a po niej make
wraz z proszkiem do pieczenia i sola.
5. Ciasto wylej do tortownicy wytozonej papierem do pieczenia
i piecz przez 30 minut w temperaturze 175°C.

Przygotuj krem:

1. Wszystkie sktadniki utrzyj ze soba na jednolita mase (przez ok. 2 minuty).

W16z krem do lodowki.
2. Aby ztozy( ciasto w catos¢, przetnij biszkopt na pét (horyzontalnie)

i utz warstwowo krem i przesmarowany konfitura rézana biszkopt.
3. Catos¢ przystroj ptatkami rozy.

SKEADNIKI

Warzywa: Tempura:

+ 3rzodkiewki +150 g maki typ 500 lub 550
+ 1 mloda marchewka + 2 sody oczyszczonej

« 4x6zyczki brokuta « 240 g zimnej wody

. ~ + ) szparagi « 2-3 kostkilodu
& S T - 1jajko
L “3gsol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Warzywa:

1. Liscie miety posiekaj i dokfadnie wymieszaj z pozostatymi sktadnikami.
Odstaw do lodéwki na minimum 30 minut.

2.Warzywa pokrj na mniejsze kawatki: marchewke w stupki,
rzodkiewke na pét, rozyczki brokuta na pét, szparagi na cwiartki.

Tempura:

[V
f Cring
|

NOIR

e

Polecamy parining
z Le Grand Noir
Moscato

biate, stodkie

WARZYWA W TEMPURZE
Z MIETOWYM DIPEM

Sos mietowy:
+200 g jogurtu greckiego
+20 g lisci miety

+20 g soku z cytryny
«5¢gcukru

«1¢ kminu rzymskiego
+2gsoli

1. Jajko whij do miski i porzadnie wymieszaj, dodaj kostki lodu i ponownie zamieszaj.

2. Dodaj make, wode i wymieszaj do uzyskania konsystendji gestego ciasta.

3. Warzywa maczaj w cieScie (tempurze) i smaz w gtebokim thuszczu do uzyskania ztocistego koloru.

g

&3 /TiMZMilosciDoWina

T' A @ /tim_z_milosci_do_wina

2 mitosci do wina WWW.tim—Wina.Com.p|

TEKARZ

nie zacheca do spozywania napojow alkoholowych, nie stanowi formy reklamy napojw alkoholowych i jest ski

wylacznie do os6b petnoletnich




